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ru Mcrnonb3oBaHMe No HasHaYeHUo

Ucnonb3oBaHUue no
HasHa4YeHUIo

BHumaTenbHo npouunTtaiite AaHHOe
pykoBoacteo. OHO NOMOXKET BaM Hay4YUTbCH
npaBuIbHO M 6e30MacHO NoNbL30BaTLCA
npubopom. CoxpaHAiTe pyKOBOACTBO MO
3KCMyaTaunm U MHCTPYKLMIO MO MOHTa)XKy ANA
AanbHeWLwero Ucnonb3oBaHUA UK Ana
nepeaayn HOBOMY BraaenbLly.

Pacnakyitte n ocmotpute npmbop. He
noakntoyarTte npubop, ecnu oH Obln NOBpPeEXKAEH
BO BpeMA TPaHCMNOPTUPOBKM.

YcraHoBKa AaHHOro npubopa AomkHa
NPOU3BOAMTLCA B COOTBETCTBUU C NpUnaraemoi
MHCTPYKUMEW NO MOHTaXKY.

MNoakntoueHne npubopa 6e3 TencenbHomn
BUJIKM AOJHKEH NPOU3BOANUTbL TOJIBKO
KBaNMPUUMPOBAHHbLIVA CNeunanuct.
MNoBperkaeHuns n3-3a HeNpaBUIbHOIO
NOAKNOYEHUA NPUBOAAT K CHATUIO rapaHTUMHbIX
006A3aTeNnbCTB.

3T0T NpUbop NpeaHasHayeH TONbKO AnA
AloMalLHero ucnonb3oBaHusa. Mcnonbayiite
npubop TONbKO ANA NPUroTOBREHNUA Bntoa U
HanuTKoB. HeobxoamMmo Habnioaath 3a
npoueccom Bapku. Heobxoammo HenpepbiBHO
HabntoaaTtb 3a KPaTKOBPEMEHHbLIM NPOLECCOM
Bapku. Mcnonb3yiite npubop TonbKo B
3aKpPbITbIX MOMELLEHUAX.

3anpeluaeTtca yctaHaBnMBaTh AaHHbIM Nnpubop
Ha fI0Kax U B aBTOMALLMUHAX.

HaHHbI npubop npeaHasHayeH Anq
Mcnonb3oBaHuUA Ha BbicoTe He Bonee 4000 m
HaZ ypOBHEM MOpH.

He ucnonbayite HenoaxoasLwme 3alUTHbIE
PELLIETKM UK AETCKUE PeLLETKM Be30MacHOCTH.
OTO MOXKET NPUBECTU K HECYACTHOMY CJly4ato.
OT10T Nnpubop He NnpeaHasHayeH Ans
MCMNONb30BaHUA C BHELUHUM TakMepoM Uiu
nynbTOM yrnpaBneHus.

HeTtn no 8 net, n1ua c orpaHMYeHHbIMU
bM3NYECKUMU, YMCTBEHHBIMU U NCUXMHECKUMMU
BO3MOXXHOCTAMM, a TaK>Ke nnua, He
obnajaroLune AOCTaTOYHBIMU 3HAHMAMM O
npubope, MOryT MCnonb30BaTh NPMOOP TONIbKO
noA NPMCMOTPOM NNL, OTBECTBEHHbIX 3a UX
6e30MacHOCTb, UK nocne noapoBHOro
MHCTPYKTa>ka M OCO3HaHUA BCEX ONacHOCTeN,
CBA3aHHbIX C AKCNyaTauuen npuobopa.

HetAam He paspeluaeTtca urpatb ¢ NpubGopom.
Ouunctka n o6cny>knBaHue npubopa He A0KHBI
NPOU3BOAUTLCA AeTbMU, 3TO AOMNYCTUMO,
TOJSIbKO €C/n OHM cTapLue 15 neT u mx
KOHTPONUPYIOT B3pOCHbIE.

He nonyckaite aeteit mnaale 8 net k npubopy
W ero ceTeBOMY NpoBoAY.



BarkHble ykazaHuA no TexHuke 6e30NacHOCTH ru

A MpenynpemaeHne — OnacHocTb yaapa
TOKOM!

/A BamHble yKkaszaHuA no
TeXHUKe 6e3onacHoOCTH
Mpu cunbHOM Harpese npubopa usonauuna
kabena moxket pacnnasutbcA. Cneavte 3a
TeM, 4ToObl kKabenb He conpuKacasnca ¢

A\ TMpenynpewpeHne — OnacHoOCTb
BO3ropaHus!

["opAuyee pacTuTenbHOE Macno UnKn Xup
nerxko socnnameHatorcaA. He octrasnainTe
6e3 NnpMcMoTpa ropAYee Macno Uimn Xmup.
Hukoraa He TywumTe oroHb BOAOM.
Beikntounte koHbOpKy. [Mnama moxHo
OCTOPOXHO MOracuTb KPbILLKOK,
nnamMAracALMM NOKpPbIBaNOM MK
noAOBHBIMK NpeaMeTaMM.

Mpun cunbHOM Harpese npubopa
BOCMNaMeHaAlLIMecA MaTepuasbl MoryT
BCMbIXHYTb. [l0oaTOMY He xpaHuTe noA
npnbopom noaobHbIe MmaTepuanbl
(Hanpumep, cnpeu, YACTALLME CPEeACTBa) U
He ucnonb3ywTe nx NobnnM3ocTn ot npuobopa.
He knaaute BocnnameHnatoLmneca
npeameTsbl B npuobop.

MpenynpemxpeHrue — OnacHocTb oxora!

B npouecce akcnnyatauumn oTKpbITEIE ANA
AocTyna getanu npubopa CunbHO
HarpeBatoTcA. He npukacanTechb K
packanéHHelM aetanam. He noanyckavirte
neten 6nusko.

Mpnbop nocne BbIKNOUYEHUA OCTAETCA
AnuTtenbHoe BpemaA ropAayum. He
npuKacanTecb K Npubopy, Noka roput
MHAMKALMA OCTaTOYHOrO Tenna.

3akpbiTan Kpbilwka npubopa obycnasnusaet
M3JTULLIHIO aKkKyMynauuto Tenna. MNpubop
cneayeT 3aKpbiBaTb KPbILUKOW TONBLKO nocne
nofiHoro oxnarkaeHua. Hukorga He
BKJItOYaTe Npubop C 3aKpbITOM Kpbilka. He
“cnonb3ynTe KpbllKy npubopa anq
noaaep»kaHusa NPUroToBneHHbIX 6noa B
ropsiyeM COCTOSHUU UK B KaUeCTBe
NOACTaBKM.

rOpAYUMM YaCTAMM BNEKTPONPUOOPOB.

lNpoHuKatoLlan Bnara MOXeT NPMBECTH K
yAapy 9neKTpuyeckum Tokom. He
MCNONb3yWTE OUYUCTUTENb BbICOKOIO
AaBJIEHUA MW NAPOCTPYNHBIE OYNCTUTENMN.

HeuncnpasHblin npubop MoxeT ObiTb
NpUYMHON NopaXkeHua Tokom. Hukoraa He
BKJItOYavTe HencnpasHbI npubop. BeiHbTe
M3 PO3ETKM BUJIKY CETEBOro NPOBOAA MU
BbIK/IFOUYUTE NPeAOoXpaHUTenb B Bnoke
npeaoxpaHutenen. BelsoBute cneunanucra
CEPBUCHOMN CNyXObl.

MNpu HekBanMPUUMPOBAHHOM pPEMOHTE
nprMOop MOXKEeT CTaTb UCTOYHUKOM
onacHocTtu.[ToaToMy peMOHT fomxKeH
MPOV3BOANTLCA TONIBKO CNeLnanMcTom
CEpPBUCHOMN CNy»0Obl, NpoLLUeALLNUM
cneumnanbHoe obyyeHune.Ecnu npubop
HeucnpaBeH, BblHbTE BUIIKY U3 PO3ETKU UK
OTKIIOUUTE MpefoxpaHuTenb B 6510Kke
npeaoxpaHutenen. BeisoBute cneunanucra
CEPBUCHOMN CNyXObl.



ru MpuunHbl NoBpexxaeHui

MpUUKUHBI NoBpe aeHUn

OxpaHa oKpyXatLweun cpenbl

XoTA »kapoyHas NMOBEPXHOCTb OT/INYAETCA NMPOYHOCTLIO W
rnaaKoCcTblo, CO BPEMEHEM Ha Hel MOryT BO3HUKaTb cneas
ynotpebneHud, KaK Ha xopoluei ckoBopoae. 310 He
CHWKaeT e& NoTpeBUTENnbLCKON LEHHOCTH.

BHumaHue!: —LlapanuHbl nnu 3a3y6puHbl HAa MapoO4YHOH
NOBEePXHOCTHU: 3anpelyaetcA pe3aTb HOXXOM Ha
YKapouHOW noBepxHoCTU. [1nAa nepeBopaunBaHua

npoAaykKTta cneayert yl'lOTpeéJ'IFlTb npunaraemMytro nonartky.

3anpelyaetcA yaapATb N0ONATKOW MO XKapO4YHOM
NOBEPXHOCTHU.

— ®onbra u nnactmacca: [lpn conpuKkocHoOBEHUU C
ropAYei >apoyHoOi NOBEPXHOCTbIO antoMWHMeBan

d)OJ'IbFa M nnacrtmMmaccoBad nocyaa MOryT pacnnaBuUTbCA.

Hukoraa He HarpeBaiiTe EMKOCTU U3 antOMUHUEBOM
donbru Ha apo4Hoi noBepxHocTU. Hukoraa He
KnaauTe npeamMeThl U3 NAacTMacChl MK C pyYyKamMu 13
naacTMacchl Ha Xapo4yHYyt0 NOBEPXHOCTb.

OTa rnaBa coaep»uT uHdopmaumto 06 3KOHOMUK
3MIeKTPO3HEPTHUU U yTUNKU3aumu npudopa.

CoBeTbl NO 3KOHOMUHM JJIEKTPO3HEepruu

Harpesaiite npu6op ToNbKO A0 AOCTUXKEHNA TpeByeMo
Temnepartypbl.

McnonbayiiTe Kpail »kapoYHOW NMOBEPXHOCTH ANA
noAaAep)XaHWUA B ropAYEM COCTOAHUMU y>Ke roTOBbIX
6nto4, NpoAoSIKaA rOTOBUTbL Ha LEHTPanbHOW YacTu.

CBoeBpeMeHHO nepekntouanTe Temneparypy Ha 6onee
HU3KYHO.

Buibupaiite noaxoaauyto temnepatypy. [pu cnuwkom
BbICOKOW TemnepaType HanpacHO pacxoAyeTca MHOro
3IeKTPOIHEPTUM.

Mcnonbayite octatoyHoe Tenno naHenu Teppan Yaki.
Mpu ANUTENBHOM NPUTOTOBAEHWN MOXKHO BbIK/IIOYaTb
npubop yxe 3a 5-10 MUHYT A0 UCTEUYEHWUA BPEMEHHU
NPUroToBNEHHA.

I'IpaBManaﬂ yTunusauuma ynakoBKku

YTunusupyite ynakosky ¢ cobntoaeHmemM npaBun
3KOMornyeckon 6esonacHocCTH.

JaHHbI npubop MMeeT OTMETKY O COOTBETCTBUU
esponeickum Hopmam 2012/19/EU ytunusauun
3NEKTPUYECKUX U INEKTPOHHBIX Npubopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

HaHHble HOpMbI ONpeAenaAT AeicTBYOWME Ha
Tepputopun EBpocotosa npasuna Bosspara u
yTunusauuu ctapbix npubéopos.



3HakoMcTBO C Nnpubopom

B aToit rnaBe npuBoANTCA ONUCAHME KOMMNOHEHTOB W
3N1EeMEeHTOB ynpaBfieHus.

NMaHenb Teppan Yaki

3HaKoMcTBO C Npubopom ru

XapouHaa noBepxHOCTb

HI

PerynaTop:
« Pexxum ounctkm
% Pe>xum nosaepyxaHua 64 B ropayem

COCTOAHUHU

Nonatka (2 WT.) AnA NnepesopayuBaHus
npoAyKTOB

MHauKaumAa ceseTALLErocA Konbua

Ha perynAatope nmeeTtca cBeTOBOE KOMbLO C Pa3HbIMU
BapuaHTaMu MHAMKaALUK.

UHgukaumna 3HaueHue

O He ropur Mpun6op BbIKJTKOYEH

Mpu6op BKITKOYEH

rOpMT OpaH)>XeBblM CBETOM

® [opwuT Genbim cBETOM, Mpu6op BKIKOYEH, uHanka-
MNaBHO MEHAACH Ha OpaH)Ke- LMA Harpesa
BbI

Mpun6op BbIKJTFOYEH, nHaw-
KaLusA OCTaToO4HOro Tenna

® MeaneHHo MuraeT opaH>ke-
BbIM CBETOM

Mwraet noouepé&aHo opaH-
YKEBBLIM 1 6eNbIM CBETOM

ABapuiiHoe OTKJIIoueHKe,
OTKINIOUYEHUE BNEKTPOIHEPTUM

Muraet opar»keBbiM cBeToM  HewncnpasHocTb npubopa
BuisoBuTe cneumnanucra cep-
BUCHOW Cy»Obi!

MpuHUMN nencrTeunA

TenaH KM — 03HauyaeT kapeHue 1 fJoBeleHue [0
rOTOBHOCTU COMfacHO APEBHEN AMNOHCKOW TPaAULNK.
MpurotoBneHune 6nt0A CTAaHOBUTCA BNeYaTNAOLWUM
coBbITUEM, TaK KaK Bbl FOTOBUTE HEMOCPEACTBEHHO Ha
YKapo4yHOW NoBepxHOCTU — Be3 KacTplob U CKOBOPOA.
Mpubop akcnnyatupyeTcA ¢ OAHOBPEMEHHO
nocTaBnAeMbIMW NOMaTKaMu, C MOMOLLbLIO KOTOPLIX MOXHO
TaK)Xe yAanfTb C XapO4YHOW MOBEPXHOCTU NPUropeBLUNE
oCTaTKu NpoAyKTa.

Mepen nepBbIM UCNOJNIb30BAHUEM

M3 aToit rnaBbl Bbl y3HaeTe, Kak NOAroTOBUTbL NPUBOP K
nepsoMy ucnonbsoBaHuto. CHayana 03HaKOMbTeCb C
npaBuiiaMn TEXHUKM 6E30NaCHOCTH.

OuucTtKa npubopa

[Mepen nepBbIM NpUMeHeHMEM TLLATENBLHO O4YUCTUTE NpUbOpP
U NPUHAANEXKHOCTHU Crerka TEnblM MblSibHbIM PacTBOPOM.

Harpes naHenu Teppan Yaki

YT1obbl yCTpaHWUTbL 3anax HOBOW MaHenu, HarpeBaiTe NycTyto
naHenb Teppan Yaki B TeueHnMe HECKONIBKUX MUHYT NpH
200 °C.



ru Ynpaenexnve npubopom

YnpaBneHue npubopom

BknoueHue

Ha>kmuTe Ha perynatop ¥ NOBEPHUTE €ro Ha HY>XXHYLO
Temnepatypy. CBeTOBOE KOMbLO ropuT 6enblM CBETOM.

Bo Bpemna HarpeBaHua npubopa cBeTOBOE KONMbLO MeHAeT
uBet ¢ 6enoro Ha opaHxeBbli. [pu AOCTUIKEHUM
YyCTaHOBNEHHOW TeMnepaTypbl pa3aaéTca 3ByKOBOW CUTHa.

MNocne HarpeBa paBHOMEPHO HAHECUTE Ha XXapPOUHYIO
NOBEPXHOCTb HEMHOIO PACTUTENLHOrO Macna Unm xupa
NIOMNaTKOM MK >KapOMNPOYHOW KUCTOUKOM (Hanpumep, U3
cunukoHa). Knaaute npoaykTbl HemocpeacTBEeHHO — 6e3
KaCTPIOSIM UM CKOBOPOAbI — HA YXapPOUHYO MOBEPXHOCTb.
[na nepeBopaunMBaHnA NPOAYKTOB UCMONb3YIHTe
npunaraemMmyto sionatky.

BbiknoyeHue

MoBepHuTe pyuky ynpaeneHua B nonoxeHune 0.

A MpepnynpexpaeHne — OnacHocTb oxoral

Mpnbop nocne BLIKNOYEHNA OCTAETCA ANUTENbLHOE BpeMsA
ropAYum. He npukacaitecb k npubopy, noka roput
MHAWKaLMA 0CTaTOYHOro Tenna.

A MNpeaynpemageHne — OnacHoCTbL oxora!l

3akpbiTaa Kpbilwka npubéopa obycnaBnnMBaeT U3NULLHIOK
akkymynsauuio Tenna. Mpubop cneayeT 3aKkpbiBaTh KPbILLKOW
TONIBKO MOC/e NOMHOro oxnaxxaeHuda. Hukoraa He BrtovaiTe
npubop C 3aKpbITOW KpbiwKa. He ncnonbayite KpbILKY
npubopa AnA NoAAepXKaHUA NPUroToBMIEHHbIX 6ntoa B
ropAYeM COCTOAHWUM USIM B Ka4yeCTBE MOACTAaBKMH.

MHauKaumAa ocTtaTouyHOro tenna

Mocne BbikNtoUeHMA npubopa CBETOBOE KOJbLO perynATopa
MUraeT opaH>XeBblM CBETOM, Noka npubop octaérca
CJINLIKOM FOPAYUM M K HEMY OonacHo npukacatbcA. He
npukacaniTecb K npubopy, Nnoka MuraeT UHAUKaLUUA
ocTaToyHoOro Tenna.

Pexxum nogaepywaHua 6ntoq B ropayem
COCTOfIHUM

MosepHuTe perynatop B nonoxeHue .

B pe)xume noaaepxaHusa B ropAaYeM COCTOAHUMU Nocne
NPUroTOBMIEHWMA MOXXHO NoAAep)K1BaThb 6t0aa B ropAayem
COCTOAHUM.

PeXXum ouyuCTKH
HOBepHMTe perJ'IFlTOp B NONOXeHue .m/

B pe)xxMmMe 0unUCTKM 3arpAsHEHUA MOXKHO Pa3MAryuTb, 3TO
o6neryaeT NPoOLECC OYUCTKMU.

3alwuTHOE OTKNIDYeHuUue

AnA o6ecneyeHnn Bawei 6esonacHocTn Npubop ocHaLlLéH
dyHKUMel aBapuitHoro oTkntoueHua. Jlioboi npouecc
HarpeBa OTK/IO4AETCA MO UCTEUYEHWUU 4 YacoB, eCNK 3a 3TO
BPEMA He OCyLleCTBNAETCA HUKaKoe ynpasneHue. Mocne
OTK/IIOUYEHWA BNEKTPOIHEPIUMN HArpeBaTeNbHbIi 3NEMEHT
TakXXe 0cTaércA OTKNOUYEHHBIM. Muraet nHavkauuma
paboyero cocTofHuA.

MoBepHHTe perynatop B nonoxxeHue «0», nocne aToro
MO>XHO BBECTU NMPMOOP B aKCMyaTauuto B 06bIYHOM
pexume.



Ta6nuua HaCTPOUKU U PEKOMEeHaauuu

Tabnuua HaCTPOWMKKU U peKoOMeHAaunm

Mpoaykr

Temnepartypa

Bpemsa npuMrotosneHus

PexkomeHpnauuu

Msco v nTuua

[oBAYKMIA CTENK, CpeaAHENPOXKapEHHIN
(2,5-3 cm)

O6xapuTb npn 230-

240 °C

MNpoxapuTtb Npw

O6>kapnTb 2 MUHYTbI G
KaXK[AON CTOPOHBLI

Mpo>kaputb 6-11 MUHYT

Hanpumep, aHTpekoT, dune,
pomuiTtekc. CTelik cunTaeTcA cpeaHe-
NPOXKapeHHbIM, €C/IN Ha NMOBEPXHO-

180 °C CTW MACa NOABNAETCA COK.

Creik U3 cBMHOM LUeiiKkK (2 cm) 210- 220 °C 15-18 muH

TenAuni WHuuens, B naHuposke (1,56 cm)  190- 200 °C 16-20 muH YUto6bl naHMpoBKa He nepeckixana u
He noaropasna, rotoBbTe C JOCTaTOM-
HbIM KONTMYECTBOM PaCTUTENILHOIO
macna.

BedcrporaHos, rosaanHa unmu cBUHUHA 230- 240 °C 6-8 MuH Pacnpeaensiite Kycouku mMAca Tak,

(500-600 ) 4TOBbI OHW HE COMPUKaCaUCh.

BedcrporaHos, ntuua (500-600 r) 180- 190 °C 10-12 muH

MscHoit ¢apwu (400 r) 230- 240 °C 7-8 MHH

Ceano fAirHeHKa, cpeaHenpo>kapeHHoe O6xapuTb Npu O6xapuTb 2 MUHYTLI C

(1,5-2,5 cm) 200 °C Ka)XKAOoW CTOPOHBI

Mporkapute npu

Mporkapute 4-6 MUHYT

160 °C

Creiik u3 unaeiiku (1,5 cm) 190- 200 °C 8-15 MuH HeckornbKo pa3 nepeBepHyTb

Meyenb nTuupl (1 cm) 200- 210 °C 3-5 MuH

Pbi6a u mopenpoayKThl

Pei6Hoe dune (1 cm) 210- 220 °C 5-7 MuH Hanpumep, okyHb, Tpecka, naHra-

(2 om) 190-200 °C 7-10 MuH cuyc, rIVIvKLUf:l, MopcCKaa rfaméana,

(2.5 om) 180-190 °C 15-17 mun l(\:nyc;p;irfow uépT, MOPCKOM A3bIK,

Creitk u3 nococs (2,5 cm) 180- 190 °C 15-17 muH

(3 cm) 160- 170 °C 18-20 muH

Creiik u3 TyHua (2,5-3 cm) 180- 190 °C 17-20 muH

KpeeTku (no 30 1) 190- 200 °C 8-10 MuH

[pebewku (no 30 1) 190-200 °C 4-8 MuH

OsoLum

BaknarkaHbl, kpy»kamu (400 r) 180- 190 °C 6-8 MuH Mepea Tem, Kak xapuTb BaknarkaHbl,
NOCOMNTE WX U JaiTe NOCTOATb NPUM.
30 MUHyYT. 3aTeM MPOCYLLUTE UX.

LLlamMnuHbOHBI, Kpy>kkamu (400 r) 230- 240 °C 10-12 muH

MopkoBb, Hape3aHHaA nanoykamu (400r) 170-190 °C 6-8 MuH

KapTtodenb, otBapHoit, nomtukamu (400 r) 200-220 °C 7-10 MuH

Cnaakuit neped, conomkoi (400 r) 200-210 °C 4-6 MuH

LlykkuHu, kpy»xkamm (400 r) 170-180 °C 4-6 MuH

Jlyk penuartblii unu nyk-nopew, konbuamu 170- 190 °C 5-7 MuH

(400T)

Bniona u3 AnL 1 aecepTobl

AnuHnua-rnasyHbA, AMYHULA-BONTYHbLA 160- 180 °C 4-6 MUHYT C KaXKAoW CTO-

(3-4 anua) POHbI

®paHuysckre 6IMHYMKK (2 LwT.) 180- 190 °C 3-5 MUHYTBI C KaXKZOW

CTOPOHBI

ru



ru Tabnuua HaCTPOWKKU U peKoMeHAaunu

Mpoaykt Temnepatypa Bpema npurotoBneHMa PexomeHaauuu

®pykThl, Kycoukamu (200-300 r) 180- 190 °C 5-7 MuH Hanpumep, aHaHac, AGMOKH, MaHro.
Mcnonb3oBaTtb AN »kapeHWus Tonné-
Hoe macno. o ycmoTtpeHuto aoba-
BWTb caxap uiu Méa.

BaHaHbl B KOKOCOBO CTpY>KKe 180- 190 °C 6-9 MuH

(4 nonoBwWHKM)

FapHUpbI U Npouee

Pvc (500 r) 180-190 °C 5-7 MuH

Keaposbie opexv (300 r) 160 °C 5-7 MuH YacTo nepeBopaunBatb

Pucosas nanwa (400 r) 200-220 °C 4-5 MuH

Tody (300 r) 200-220 °C 3-5 MuH YacTto nepeBopaunsatb

Ky6uku 6enoro xneba/kpyToHbl (200 r) 160 °C 10-12 muH CHauana yacrto nepeBopaunBaTtb

CoseTbl NO BapKe U apeHuto

Knaaute I'IpMFOTaBJ'IVIBaeMbIVI NPOAYKT NUWlb nocne
TOro, Kak noracHeT MHAWKaumAa CUNbHOINo Harpesa. 3t0
OTHOCHUTCA TaKXXe K NOoBbILLEHUIO TeMnepaTtypbl MexAay
ABYyMA NMPUroTOBEHNAMMU NMULLN.

Pacnniownte nonatkoit KyCouku npoayKta — MAca,
NTULUbI UK PbIObl — HA XXapOYHOW NOBEPXHOCTU. YTOObI
He NOBpPeAWUTb TKaHW, NepeBopaynBanTe NPOAYKT
TONbKO TOrAa, KOrAa OH NEerko oTcTaeT oT naHenu. B
NMPOTUBHOM CNy4yae COK BO3MOXXHO BblAENIEHUE COKa,
4YTO BeAEeT K BbICbIXaHNIO NpurotaBanBaemMoro 6mo.ua.

YT06bl MCKNIOUNTE NOTEPU COKA, KYCOUKMU MACA, NTULbI
Unu peiBbl He A0MKHbBI COMPUKACATLCA MPU XKapeHUH.

Yrtobbl npeaoTBpaTUTb BbIXOA MACHOIO COKa, He
I'IpOKaJ'IbIBaVITe n He Ha.qpesaﬁTe MACO BO BpeMA
NpUroToBneHuAa mnu nepea H1UM.

He conute maco, nTuuy unu peiby nepea »xapeHuem,
yTO0Obl M36er)KaTb "BbITArMBaHMUA" BOAbI C
pPacTBOPEHHBIMU B HEW NUTATENbHBIMU BELLECTBAMM.

PeibHoe ¢une nepen xapeHnem MOXKHO o6BanaTb B
MyKe («cMmellaTb» ¢ MyKo#). [pn 3TOM NPoAyKT He Tak
CUJIbHO NPUCTaEeT K »XapO4YHOW NMOBEPXHOCTH.

Mo Bo3aMo)kHOCTH, NepeBopaynBaiTe puibHoe dune
nuwb oaunH pas. CHavana o6>kapbTe pbiBy CO CTOPOHHI
LUKYPKH.

McnonbayiTe TONbKO BEICOKOTEMMEpPATYpPHbIE,
noaxoAfLMe ANA XapeHUA, Macna W XXUpbl, Hanpumep,
papuHUpOBaHHOE PaCTUTENBLHOE MAC/O UK TONNEHOE
Macno (pacTonneHHoe CIMBOYHOE MacIo).
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Ucnonb3oBaHMe nocynbl HA NAaHenwu
Teppan Yaki

IOna npurotoenenna Ha naHenun Teppan Yaki moxxHo
“cnosb3oBaTb KyXOHHYt0 nmocyay. [ina atoro noaxoAat
cnocoBbl NPUroTOBNIeHUA, TpebyloLle He3HaUUTENbHYIO
noaauy tenna. CHauana Bbl Mo)XeTe ObICTPO pasorpeTb
6ntoaa Ha BApOYHOI NaHenun 1 3aTeM, eCinu 3T0 Heo6XoAUMO,
AOBECTH UX A0 rOTOBHOCTU Ha naHenu Teppan Yaki.

[nAa pactannvBaHua, paaMopaXknuBaH1a U NOAAEPIKAHUA B
ropsyemM CoCTOAHUM AocTaTouHo npum. 140 °C, ana
3aMauyvMBaHWA pUca M 3epHOBbLIX U ANA HarpeBaHuA
HebonblKUx 06 bEMOB NpoaykToB — npum. 160-200 °C.

Mcnonb3ayiTe KaponpouHyt NOCYAY C KPbILLKOW.
OcTopoXkHO NocTaBbTe NOCYAY Ha HarpeBaTeNibHYo
NMOBEPXHOCTb Tak, YTOOLI CyyaHO He nouapanaTtb pamy 13
HepxaBetoleit ctann. Obpatnute BHUMaHWe, eCnu pasmMep
nocyzbl MeHblle NOBEPXHOCTU HarpeBaHuUA, AaHHbIM cnocob
NPUroToBNEHUA He KnaccuduUuMpyeTca Kak
aHeprocBeperamoLmit.



OuucTtKa n o6cnymMBaHue

A MpeaynpexaeHne — OnacHoCcTb yaapa ToKkom!

MpoHunKatowan Bnara MoXXeT NPUBECTU K yaapy
ANeKTPUYeCcKMM TokoM. He ncnonbsyitte ounctutens
BbICOKOrO AaBfieHUA UM NapoOCTPYNHbIE OYUCTUTENM.

A MpenynpexaeHue — OnacHocTb oxora!

Bo Bpems paboTel npubop cunbHo HarpeaeTcs . [lepea
OYUCTKON AaiTe Nnpubopy OCThbITh.

B npouecce akcnnyatauuu oTKpbITble ANA AOCTyna AeTanu
npubopa cunbHO HarpesatoTcA. He npukacaiTech K
packanéHHbiM Aetanam. He noanyckaiTe aetei 6nusKo.

MonaaaHue BoAbl MU KYOUKOB NbJAa Ha rOPAUYYHO KapPOUHYHO
NMOBEPXHOCTb NMPUBOANUT K BOSHUKHOBEHUIO OPbI3T U BOAAHOIO
napa. He HaknoHsiTecb Haa npubopom. CobntonaiTe
6esonacHoe paccTofAHue.

BHumaHue!

MoBpexgeHUe NOBEPXHOCTHU

3anpeu4aeTcs| ncnosb3oBatTb cneayrowne cpeacTtesa OYUCTKU
- OCprIe 7] aﬁpaSMBHble cpeacTBa OYNCTKMHU

- O‘-II/ICTI/ITeﬂVI AnA AyXOBbIX neyen

- Pas'beﬂarou.me, xnopcoaepxkawme unn arpeccmMBHBbIe
cpeacTBa OYNCTKHU

- Ouwnctutenn c 6onbWMM CoaepIKaHUEM cnupTa

- Tsepable, uapanatolime NocyaAHble ryOKH, LLETKU UK
TPyLUMe noayLeyKu

Mpv nonaaaHuu Takux cpeacTs Ha npubop, cpasy ke
yAananTe ux BoAOWM

Hoeble candeTtku-rybkn nepean ynotpebneHmem Bceraa
cneayer TwaTeNbHO NPOMbIBaTb

OuucTtKa npubopa

Ouunwaitte npubop nocne KakAOro UCMoNIb30BaHUA,
cHayana oxnaaus ero. [puropesline ocTaTkm NOAAAIOTCA
yaaneHuto ¢ 6onbWMM TpyaAOM.

Yananaite KpynHbl€ YacTulbl NULLKX C NOMOLLbIO NONATKU.

I'Iepen cneayroumMm ncnosib3oBaHMEM MOJIHOCTLIO yaanutTe
OCTaTKM YUCTALLNX CPEACTB.

OuucTKa oxnaxgéHHoro npuéopa

1 Pacnpenennte Ha »apo4HO# NOBEPXHOCTU HEMHOTO
Boabl (Makc. 100 mn) n no6aebTe MotoLLee CPeACTBO,
4TO6bl XXapoyHaA NOBEPXHOCTb Bblfa NOKPbLITA TOHKUM
crnoem.

2 Briounte npnbop. YCTAHOBUTE PEXKUM OUMCTKU mr
Jaiite 3arpAsHeHuUto pasmMAruynMTbcA B TeveHme 5-10
MWHYT.

3  OuucTuTe KapouHyH NOBEPXHOCTb C MOMOLLLIO MATKOM
LWETKK.

4 C nomoLllbio MArKOW ry6K1 yaanute XXMAKOCTb.
BbiTpUTE »KapOUHYO MOBEPXHOCTb HACYXO MAMKUM
NnonoTeHueM.

Ouunctka n obeny>kusaHue ru

MpomeyToUHaA OUUCTKA MeXay ABYMA Npoueccamu
HapeHun

Ona ouncTtkn Ténnoro npubopa Ky6uku nbaa noaxonAAT
nyduwe, 4yem BOAa, TakK Kak nNpu aTom obpasyeTcA MeHblue
ropayux 6pbI3r ¥ BOAAHOro napa.

1  Bebikntouute npubop.

2 T[epemewaiTe Ky6uku nbaa (4 unu 5 WT.) NonaTkomn no
ropAYen apo4yHon NOBEPXHOCTH.

OT,EleﬂVIBLlJVIeCﬂ 3arpAs3HeHuAa cneayet CHATb NTONaTKOMW.

CHoBa Bkntounte npubop. Mpexae yem NoNOXKUTb
NPOAYKT, NOAOXKAMUTE, NOKa NpMBOp CHOBa HarpeeTcH
A0 3alaHHOW TemnepaTtypbl.

HeTtanb npubopa/ PekomeHagyemMbi CNOCO6 OUMUCTKU

NOBEpPXHOCTb

YKapouHas nosepx-
HOCTb

XupHble ocTaTku cneayeT yaanatb ¢
MOMOLLIbIO MATFKOW LLIETKU U MOIOLLIETO
cpeacTBa.

CwnbHble 3arpsasHeHWs yaanute ¢ noMo-
LL{bO HALLIEro YUCTALLIEro NOPOLLIKA
“Wiener Kalk” (Homep anfA 3akasa
00311774). CmeluaiTe YnCTALLMIA NOpPO-
LLIOK 1 BOAY IO NOMyYeHUsA nacToo0pasHom
Macchbl ¥ 3aTeM OYUCTUTE MOBEPXHOCTb.

I'IpompaﬁTe NOBEPXHOCTb TOJIbKO Mo
HanpaBneHuto Bopca LETKM.

CobniopanTte ykasaHua, AaHHble Ha yna-
KOBKe CpeAcTBa ASIA OYUCTKM.

XKapounas nosepx-  [1pn HanWuMm CTOMKMX 3arpA3HEHUH Ha

HOCTb, NPUropeBLUME XONOAHOM NMpUBOpPe HaHeCUTEe Ha HKUX HaLl

3arpA3HeHud refib ASIA OYUCTKMU (HOMeEp AnA 3aKasa
00311859) u octaBbTE MUHUMYM Ha 2
yaca, NPy CUIIbHOM 3arpA3HEHUN — Ha
Houb. lMocne atoro TLIATENbHO BbIMOMWTE U
npocywute. Cobniogaite ykasaHus, AaH-
Hble Ha YNaKoBKe CPeACTBa ANA OYUCTKM.

MebinbHbIM pacTBop. TpAnKa He AomMKHA
BbITb CNULLKOM MOKPOiA. [TpoTpuTe Hacyxo
MArKMM NosioTeHuem.

Manenb ynpaBnenus

HemeaneHnHo ynansaitte nonasLuue Ha
naHenb ynpasfeH1A NPoAyKTbl, COAepPXKa-
LLIMe KUCNoTy (Hanpumep, YKCYyC, KeTuyn,
ropuuLly, MapuHazbl, TMMOHHbIW COK).

MbinbHbIf pacTBop. TpAnka He AoMmKHA
ObITb CNULLKOM MOKPOiA. [poTpuTe Hacyxo
MArKUM MOSOTEHLEM.

Perynatop

BHumaHue!
MoBpewaeHue npuéopa
He cHumaiiTe perynatop AnA OYUCTKM.
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ru YTto aenatb B cnyyae HeMCNpaBHOCTU?

UTto menaTtb B cnyyae HEUCNpPaBHOCTU?

A MpenynpexaeHue — OnacHocTb yaapa ToKkom!

Mpu HekBanuduUUMpoBaHHOM peMoOHTe NpMBOP MOXKeT cTaTb
MCTOYHWKOM 0ONacHOCTU.[103TOMY PEMOHT AOMKEH
NPOU3BOANTLCA TONLKO CNELUanMCTOM CEPBUCHOW Cny>KObl,
npoweawnm crneumansHoe obyyerHune.Ecnu npubop
HeucnpaBeH, BIHbTE BUIIKY U3 PO3ETKU UK OTKIOUUTE
npenoxpaHutens B 6noke npeaoxpaHuTeneii. BeisoBute
crneuunanucTa CEpPBUCHON CNy»KObl.

YacTo npuMynHy HEMCNPaABHOCTU Nerko yctpaHutb. Mpexae
UeM BbI3bIBaTb CMELUANTUCTA CEPBUCHON CNyXOHhl,
BOCMNOJNIb3YyATECh YKa3aHMAMMU B Tabnuue.

HewucnpaBsHocTb BoamoxHan npuumnHa

YctpaHeHue

Mpu6op He paboTaet Bunka He BcTaBneHa B po3seTky

Moakntounte npubop K aNeKTpoceTH

HewucnpaseHr npeaoxpanutens

MNpoBsepbTe, B NopsAake N1 npeaoxpaHuTesns npubéopa B
6noke npeaoxpaHutenei

OTkntoueHne ONIEKTPO3HEpPrumn

MpoBepbTe, PYHKUMOHUPYIOT NN APYrMe KYXOHHbIE NpH-
6opel

Mpu6op He HarpeBaeTcH, CBETOBOE KOMNbLIO
roput 6ensiM cBeTOM

AKTUBMPOBaH PeXXMM AEMOHCTpa-
umnm

ﬂeaKTVIBaLIVIH AEMOHCTPAUMOHHOIo pexxuma.

1

w

MNMosepHuTe BCe perynaTopsbl Ha «0». Ha 30 cekyHa
oTcoeAnHUTE NPUOOP OT 3NEKTPOCETH (BbIBEPHUTE
npeaoxpaHuTeNb UK BLIKIOYMTE NPeAoXpaHUTENb-
HbIM BbIKSIIOYaTeNb B 6NOKe NpefoxpaHuTenei).
CHoBa noakntounte npubop K anektpoceTu. B Teue-
HWe 3 MUHYT NoBepHUTE NtOOOI PErynATOp Ha OAHO
nonokeHue Bneso. Bce cBeToBbIE KOMbLA 3aropa-
totcA GenbiM CBETOM.

MosepHuTe perynaTop Ha TPY NOMOXEHUA BNpaso.
MosepHuTe perynsaTop obpaTHo Ha «0». [1Ba 3Byko-
BbIX CUTHasa NMoATBEPXKAAOT A€aKTUBALMIO AEMOH-
CTPaLMOHHOTO PeXkuma.

Mpu6Gop BeIKNOYAETCA B NpoLEecce aKCy-
aTauuu, CBETOBOE KOJbLO NOoYepPEAHO
MUraeT OpaHXEBLIM U BenbiM CBETOM

ABapuiiHoe OTKJItoYEeHHeE:
OnutensHoe Bpems He ocyLuecT-
BNANOCH ynpaBneHue

MosepHuTe perynAaTopsl Ha «0» U 3aTEM Npu HeoBxoau-
MOCTU CHOBa BKJIOUUTE

Mocne oTknOUeHNUA aneKTPo3Hep-
M1 NpuBop OCTaéTCA BLIKIIOYEH-
HbIM

MosepHuTe perynaTopsl Ha «0» U 3aTEM NpU HeoBxoau-
MOCTU CHOBa BKJIHOUNUTE

CBeToBOE KOMbLUO MUraeT OpaH)XXeBbIM
CcBeToOM

HewucnpasHocTb npubopa

nOBepHMTe PerynaTopbl Ha «0» 1 3aTeM CHOBa BKIHO-
yuTe

Ecnu nocne noBTOPHOro BKIHOUYEHUA CBETOBOE KOJbLIO
npozomkaeT MUraTb, 06paTUTeCh B CEPBUCHYHO
cnyx0y
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CepBucHana cnyxoba

Ecnu Baw npubop HyxaaeTcA B peMOHTe, Halla cepBUCHanA
cnyx6a Bceraa Kk Bawum ycnyram. Mel Bceraa ctapaemcs
HaWTh noaxoasLlee pelleHue, YToObl nsbexkaTtb, B TOM
yncne, HEHY)>KHbIX BbI30BOB CMeLManncToB.

Homep E n Homep FD

Mpwn 3BOHKe 06A3aTeNIbHO COOBLUUTE NOJHBIA HOMEP
nsnenuna (Homep E) n 3aBoackoit Homep (Homep FD), uto
No3BOJIUT BAM MOJYYUTb KBANMPULMPOBAHHYIO NOMOLLb.
Tunosana TabnnMuka ¢ HOMepaMu Haxo0AMTCA Ha HUXKHEN
cTopoHe npubopa.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

YT106bl HE TPaTUTL BPEMA Ha NOUCK 3TUX HOMEPOB, BNULLINTE
Ux U TenedoHHbI HOMEpP CEepPBUCHOW Cny>kObl 34€eChb.

Homep E Homep FD

CepBucHan cnymba

OépaTMTe BHUMaHMWe, 4TO BU3SUT cneunanmcrta CepBMCHOﬁ
Cﬂy)'KébI AnA ycTtpaHeHuna I'IOBpe)KLleHVIVI, CBA3AaHHbLIX C
HenpaBUbHbIM UCNOJSIb30OBaHNEM npwéopa, Aa)Xe BO BpeMA
anencTeuA rapaHTumM He ABnAeTCA 6ecnnaTtHbIM.

3anABKa Ha PEMOHT U KOHCYNbTaAaUuUA NpU HenonagKax

KoHTakTHble naHHble Bcex cTpaH Bul Hallnére B
NPUSIOXKEHHOM CMUCKE CePBUCHbBIX LEHTPOB.

Mono)ntecb Ha KOMMETEHTHOCTb M3roToBUTENA. Toraa Bbl
Mo)keTe OblTb yBEepeHbl, YTO PEMOHT ByAeT npon3BeaéH
rpamMoTHbIMMK CneunManMcTaMm U ¢ UCNONb30BaHUEM
$MPMEHHbIX 3aMacHbIX YacTen.

CepBucHasn cnyx6a

ru

13



CSs

Obsah

Pouziti k uréenému ucelu 15
Dulezité bezpeénostni pokyny 16
Priciny poSkozeni 17
Ochrana zivotniho prostredi 17
Tipy, jak uSetfit energii 17
Ekologicka likvidace 17
Seznameni se spotrebicem 18
Teppan Yaki 18
Indikace pomoci svételného krouzku 18
Princip &innosti 18
Pred prvnim pouzitim 18
Cisténi spotiebige 18
Zahtejte grilovaci desku Teppan Yaki 18
Obsluha spotfebice 19
Zapnuti 19
Vypnuti 19
Indikator zbytkového tepla 19
Stupen udrzovani teploty 19
Stupen cisténi 19
Bezpedénostni vypnuti 19
Tabulka nastaveni a tipy 20
Tipy k vafeni a smazeni 21
Pouziti grilovaci desky Teppan Yaki s nadobim 21
Cisténi a udrzba 22
Cisténi spotiebige 22
Co délat v pripadé poruchy? 23
Zakaznicky servis 24
Cislo E a gislo FD 24

Dalsi informace o vyrobcich, pfisluSenstvi, nahradnich

dilech a servisu najdete na internetu na:

www.gaggenau.com a v internetovém obchodu:

www.gaggenau.com/zz/store

14



Pouziti k urcenému ucelu

Peclivé si prectéte tento navod. Jediné tak
muzete sv(j spottebi¢ spravné a bezpeéné
pouzivat. Navod k pouziti a navod k montazi
uschovejte pro pozdéjsi pouziti nebo pro
dalSiho majitele.

Po vybaleni spotiebi¢ zkontrolujte. V pfipadé
poskozeni béhem prepravy spotrebic
nezapojujte.

Vestavba spotiebi¢e se musi provést podle
prilozeného montazniho navodu.

Spotiebice bez zastréky smi zapojovat pouze
opravnény odbornik. Pokud je spotfebi¢
nespravné zapojeny, nemate v pfipadé Skody
narok na zaruku.

Tento spotiebi¢ je uréen pouze pro soukromé
pouziti v domacnosti. Spotiebié pouzivejte
vyhradné k ptipravé pokrmi a napoju. Pfi vareni
musi byt spotiebi¢ pod dozorem. Kratkodobé
vafeni musi byt neustale pod dozorem.
Spotrebi¢ pouzivejte pouze v uzavienych
mistnostech.

Tento spotiebi¢ se nesmi zabudovavat na
lodich nebo ve vozidlech.

Tento spotiebi¢ je uréeny pro pouziti
v maximalni nadmotské vySce 4000 m.

Nepouzivejte nevhodna ochranna zafizeni ani
détske zabrany. Mohou zpUlsobit urazy.

Tento spotiebi¢ neni uréeny pro provoz
s externim ¢asovym spinac¢em nebo dalkovym
ovladanim.

Pouziti k uréenému ucelu cs

Tento spotfebi€ mohou pouzivat déti starsi 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi
nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostate€nymi zkuSenostmi a/nebo znalostmi,
pokud jsou pod dohledem osoby, ktera je
odpovédna za jejich bezpednost, nebo byly
touto osobou instruovany o bezpec¢ném pouziti
spotrebie a pochopily nebezpedi s tim
spojena.

Dé&ti si nesmi se spotiebidem hrat. Cisténi

a udrzbu nesmi provadét déti. Vyjimka: déti
starSi 15 let a pod dozorem dospélé osoby.

Détem mladS$im nez 8 let zabrante v pfistupu ke
spotiebici a pfivodnimu kabelu.

15



CS

Dulezité bezpeénostni pokyny

A Dulezité bezpeénostni

pokyny

/A Varovani — Nebezpedéi pozaru!

Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru. Nikdy
nehaste ohen vodou. Vypnéte varnou zonu.
Plameny opatrné uduste pokli¢kou, hasici
deskou a podobné.

Spotiebi¢ je velmi horky, miiZze dojit ke
vzniceni hoflavych materiald. Pod
spotiebiem ani v jeho bezprostfedni
blizkosti nikdy neskladujte nebo
nepouzivejte hoflavé predméty (napf.
spreje, Cistici prostredky). Na spotiebi¢ ani
do néj nikdy nepokladejte hoflave
predméty.

A\ Varovani — Nebezpeéi popaleni!
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Pristupné soudasti jsou pii provozu horké.
Nikdy se nedotykejte horkych soudasti.
Udrzujte déti mimo dosah spotiebice.
Spotiebi¢ je horky i del§i dobu po vypnuti.
Nedotykejte se spotiebice, dokud sviti
ukazatel zbytkového tepla.

PFi zavieném krytu spotiebice se hromadi
horko. Kryt spotfebice zavirejte, az kdyz je
spotiebi¢ vychladly. Spotrebi¢ nikdy
nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotiebiCe nikdy nepouzivejte k udrzovani
teploty pokrm( nebo jako odstavnou
plochu.

A\ Varovani — Nebezpeéi urazu elektrickym
proudem!

Kontaktem s horkymi sou¢astmi spotiebice
muiZze dojit k roztaveni kabelové izolace
elektrickych spotiebict. Zabrante kontaktu
privodnich kabeld elektrickych spotiebici
s horkymi sougastmi spotrebice.

Pokud do spotrebice pronikne vlhkost,
muiZe to zplsobit uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaké nebo
parni CistiCe.

Poskozeny spotiebi¢ mize zplsobit uraz
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spottebié. Vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Neodborné opravy jsou nebezpecne.
Opravy smi provadét pouze nami vyskoleny
servisni technik. Pokud je spotfebi¢
poskozen, vytahnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini.
Zavolejte zakaznicky servis.



Ptfi¢iny posSkozeni cs

Priciny poskozeni

Ochrana zivotniho prostredi

Pecici plocha je robustni a hladka, ale ¢asem se

opotiebuje, stejné jako kvalitni panev. To neovliviiuje jeji

pouzivani.

Pozor!

— Poskrabani pecici plochy: Na pecici ploSe nikdy
nekrajejte nozem. Pro obraceni pokrmu pouzivejte

obracecky, které jsou soudasti dodavky.
Nebouchejte obracec¢kou do pecici plochy.

— Félie a plasty: Hlinikové folie a plastové nadoby se
na horké pecici ploSe roztavi. Na pecici plose nikdy
nezahtivejte nadoby z hlinikové félie. Na pedici
plochu nikdy nepokladejte plastové pfedméty nebo
pfedméty s plastovymi madly.

V této kapitole naleznete informace o Uspofe energie
a likvidaci spotrebice.

Tipy, jak usetrit energii
Nechte spotiebi¢ pfedehtivat jen tak dlouho, dokud
nedosahne pozadované teploty.

Kraj pedici plochy vyuzijte k udrzovani teploty jiz
hotovych pokrmd, zatimco budete uprostied plochy
dale pripravovat pokrmy.

Véas prepnéte na nizsi teplotu.

Zvolte vhodnou teplotu. Pfi pfili§ vysoké teploté
plytvate energii.

Vyuzivejte zbytkového tepla z Teppan Yaki. Pfi delSi
dobé pripravy pokrmu vypnéte spotiebi¢ jiz 5-
10 minut pfed koncem jeho dokonéenim.

Ekologicka likvidace

Obal ekologicky zlikvidujte.
Tento spotfebi€ je oznaden podle evropské
smérnice 2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych zafizenich (waste electrical and

EE clectronic equipment ~-WEEE).

Smérnice udava ramec pro zpétny odbér a
recyklaci starych spottebicu v celé EU.
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cs Seznameni se spotfebi¢em

Seznameni se spotrebicem

V této kapitole vam vysvétlime soucasti a ovladaci prvky.

Teppan Yaki
e N
1
Pegici plocha Princip ¢innosti
Otoé&né volide: Teppan Yaki - znamena peéeni a smazeni podle staré

japonské tradice. Pfiprava pokrmi je zazitkem.
Pracujete pfimo na pecici ploSe bez hrncd a panvi.
Potraviny se obraceji pomoci dodanych obracecek,

« Stupen giéténi

%' Stupef udrzovani teploty

Spachtle (2 kusy) na obraceni pokrm kterymi mizete také odstrafnovat zbytky po pedeni.
Indikace pomoci svételného krouzku Pied prvnim pouzitim
Otocny voli¢ ma svételny krouzek s rdznymi moznostmi
ukazatele.
Zde je popsano, co musite udélat, nez budete na
Ukazatel Vyznam spotfebiéi poprvé pripravovat pokrmy. Nejprve si
v SootiobiE VTP pfectéte bezpecnostni pokyny.
o Vyp. potiebic .
® Sviti oranzové Spotiebi¢ ZAP.
® Sviti: bile, plynuly pfechod Spotfebi¢ ZAP. ukazatel Cisténi spotrebice
do oranzové zahftivani
® Pomalu blika oranzové Spotrebié je vypnuty Ukaza- Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢ dukladné vycistéte

tel zbytkového tepla vlaznym mycim roztokem.

#: Sttidavé blika oranzovaa  Bezped&nostni vypnuti, vypa-

bila dek elektrického proudu - . . .
:# Blika oranzové Chyba spottebite Zahrejte gl‘I|OvaCI desku Teppan Yaki
Kontaktujte zakaznicky Pro odstranéni pachu novoty zahtejte prazdnou Teppan

servis! Yaki na nékolik minut na 200 °C.

18



Obsluha spotiebice cs

Obsluha spotiebice Stupen cisténi
Otoéte voli¢ do polohy m”.

Zapnutl' PFi zapnutém stupni ¢isténi mGzete namocdit nedistoty,
¢imz si usnadnite jejich gisténi.

Stisknéte otoény voli¢ a otoc¢te ho na pozadovanou

teplotu. Svételny krouzek sviti bile.

Bezpecnostni vypnuti

Pro vasi ochranu spotfebi¢ disponuje funkci
bezpecénostniho vypnuti. Kazdy ohfev se po 4 hodinach
vypne, pokud spotiebi¢ béhem této doby nezaznamena
zadnou zménu v obsluze. Topné téleso zlistane vypnuté i
po vypadku elektrického proudu. Ukazatel provozu blika.

Otodte volicem na 0, poté mlzete spotiebi¢ opét uvést
do provozu jako obvykle.

Pti zahtivani spotfebi¢e méni svételny krouzek barvu z
bilé na oranZovou. Pfi dosazeni nastavené teploty zazni
akusticky signal.

Po ohtati potfete grilovaci plochu rovhomérné pomoci
Spachtle nebo zaruvzdorného $tétce (napf. silikonovy
Stétec) trochou oleje nebo tuku. Pokrmy polozte - bez
hrnce nebo panve - pfimo na grilovaci plochu. Pokrmy
obracejte pomoci pfilozené Spachtle.

Vypnuti
Otocte ovladaci knoflik do polohy 0.

A Varovani — Nebezpeci popaleni!

Spotiebi¢ je horky i del§i dobu po vypnuti. Nedotykejte
se spotiebice, dokud sviti ukazatel zbytkového tepla.
A Varovani — Nebezpeci popaleni!

Pfi zavieném krytu spotiebi¢e se hromadi horko. Kryt
spotiebice zavirejte, az kdyz je spotiebi¢ vychladly.
Spotiebi¢ nikdy nezapinejte, kdyz je kryt zavieny. Kryt
spotiebi¢e nikdy nepouzivejte k udrzovani teploty
pokrmid nebo jako odstavnou plochu.

Indikator zbytkového tepla

Po vypnuti blika svételny krouzek u ovladaciho knofliku
pomalu oranzové, dokud spotiebi¢ nevychladne natolik,
aby bylo mozné se ho bezpeéné dotykat. Nedotykejte se
spotfebice, dokud blika ukazatel zbytkového tepla.

Stupen udrzovani teploty
Otoéte voli¢ do polohy .

Diky stupni udrzovani teploty mGzete udrzet pokrmy po
ukonéeni jejich pfipravy teplé.
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Tabulka nastaveni a tipy

Pokrm

Teplota

Doba peceni

Poznamky

Maso a dribez

Hovézi steak, stredné propeceny
(2,5-3 cm)

Opecdte pfi 230-
240 °C

Dale pedte pri

Opecte 2 min z kazdé
strany

Dale pecte 6-11 min

Napf. entrecéte, filet steak,
rumpsteak. Steak je stfedné
propeceny, kdyz z masa vytéka
Stava.

180 °C

Veprovy steak (2 cm) 210- 220 °C 15-18 min

Teleci Fizky, obalované (1,5 cm) 190- 200 °C 16-20 min Pouzijte dostateéné mnozstvi oleje,
aby se strouhanka nevysusila
a nepfripalila.

Hovézi nebo veprové nudlicky 230-240 °C 6-8 min Kousky masa dobfe rozprostiete,

(500-600 g) nemély by se dotykat.

Drabezi nudli¢ky (500-600 g) 180- 190 °C 10-12 min

Mleté maso (400 g) 230-240 °C 7-8 min

Jehnédi hibet, stfedné propeceny
(1,5-2,5cm)

Opecte pfi 200 °C

Dale pedte pfi

Opecte 2 min z kazdé
strany

160 °C Dale pecte 4-6 min

Krati steak (1,5 cm) 190- 200 °C 8-15 min Nékolikrat obratte

Drabezi jatra (1 cm) 200- 210 °C 3-5 min

Ryby a morské plody

Rybi filé (1 cm) 210- 220 °C 5-7 min Napf. okoun, treska obecna,

(2 cm) 190-200 °C 7-10 min pflngasius,'treslfa gkyrnité, pIaty§,

(2.5 cm) 180-190 °C 15-17 min das moftsky, mofsky jazyk, candat.

Steak z lososa (2,5 cm) 180- 190 °C 15-17 min

(3cm) 160- 170 °C 18-20 min

Steak z tunaka (2,5 -3 cm) 180- 190 °C 17-20 min

Garnaty (4 30 g) 190- 200 °C 8-10 min

Musle sv. Jakuba (a 30 g) 190-200 °C 4-8 min

Zelenina

Lilek, na platky (400 g) 180- 190 °C 6-8 min Lilek pfed pe¢enim osolte a nechte
ho cca 30 minut odleZet. Poté ho
osuste.

Zampiony, na platky (400 g) 230-240 °C 10-12 min

Mrkev, na nudli¢ky (400 g) 170-190 °C 6-8 min

Brambory, vafené na platky (400 g) 200-220 °C 7-10 min

Paprika, na prouzky (400 g) 200-210 °C 4-6 min

Cuketa, na platky (400 g) 170-180 °C 4-6 min

Cibule nebo porek, na kolecka (400 g) 170- 190 °C 5-7 min

Vaje¢né a sladké pokrmy

Volské oko, michana vejce (3 -4 vejce) 160- 180 °C 4-6 min z kazdé strany

Palacinky (2 kusy) 180- 190 °C 3-5 min z kazdé strany

Ovoce na platky (200-300 g) 180- 190 °C 5-7 min Napf. ananas, jablka, mango. Na
opékani pouzivejte prepusténé
maslo. Podle chuti osladte cukrem
nebo medem.

Banany v kokosovém kabatku (4 palky)  180- 190 °C 6-9 min
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Tabulka nastaveni a tipy

Pokrm Teplota Doba peceni Poznamky

Prilohy a ostatni

Ryze (500 g) 180-190 °C 5-7 min

Piniové ofisky (300 g) 160 °C 5-7 min Casto obracejte

RyZzové nudle (400 g) 200-220 °C 4-5 min

Tofu (300 g) 200-220 °C 3-5 min Casto obracejte

Bily chleba na kosti¢ky/krutony (200 g) 160 °C 10-12 min Zpocatku ¢asto obracejte

Tipy k vareni a smazeni

Pokladejte pfipravované potraviny teprve po
zhasnuti indikatoru nahftivani. To plati rovnéz pfi
zvySeni teploty mezi dvéma ptipravami pokrmda.

Kousky masa, dribeziho a rybiho masa pfitisknéte
obraceckou tak, aby celou plochou lezely na pedici
plose. Obracejte teprve, kdyz je Ize snadno od
desky uvolnit, abyste neposkodili vlakna. Jinak maze
vytéci 8§tava, coz vede k vysuSeni pfipravovanych
potravin.

Kousky masa a dribeziho a rybiho masa by se
nemély pfi peéeni dotykat, aby nedoslo ke ztraté
vody.

Maso pred pfipravou a béhem pecéeni nepropichujte
nebo nekrajejte, aby nevytekla Stava.

Pfed pecenim maso, drlibez a rybu nesolte, aby
neztratilo vodu a rozpustné Ziviny.

Pfed pecenim obalte rybi filé v mouce. Nebude tolik
ulpivat.

Rybi filé obratte podle moZznosti pouze jednou.
Nejprve opecéte stranu s kdzi.

Pouzivejte pouze tuk a oleje vhodné pro pfipravu
pokrmu pf¥i vysokych teplotach, napft. rafinovany
rostlinny olej nebo rozpusténé maslo.

CS

Pouziti grilovaci desky Teppan Yaki s
nadobim

Teppan Yaki mGzete pouzit i na vareni s varnymi
nadobami. Vhodny je zplsob pfipravy s nizkym pfivodem
tepla. Pokrm muzete nejprve rychle zahfat na varné
desce, pokud je to zapotfebi, a poté dale varit na
Teppan Yaki.

Na rozpousténi, rozmrazovani a udrzovani teploty
postacéi cca 140 °C, na vafeni ryZze a obilovin a na ohfati
malého mnozstvi pokrmu cca 160-200 °C.

Pouzijte Zaruvzdornou nadobu s poklickou. Nadobu
umistéte na topnou plochu opatrné, abyste neposkrabali
nerezovy ram. Tento zplsob prfipravy pokrmu neni
energeticky usporny, pokud je nddoba mensi nez
zahtivana plocha.
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Cisténi a udrzba

A Varovani — Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Pokud do spotiebice pronikne vlhkost, mize to zplsobit
Uraz elektrickym proudem. Nepouzivejte vysokotlaké
nebo parni &istice.

A Varovani — Nebezpeci popaleni!

Spotiebié se za provozu zahtiva. Pfed &isténim nechte
spotiebi¢ vychladnout.

Ptistupné soucasti jsou pfi provozu horké. Nikdy se
nedotykejte horkych souéasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotiebice.

Pokud date na horkou pecici plochu vodu nebo kostky
ledu, stfika voda a vznika para. Nenaklanéjte se nad
spotiebi¢. Udrzujte bezpeénou vzdalenost.

Pozor!

Poskozeni povrchu

Nepouzivejte tyto Cistici prostfedky

- Ostré, abrazivni &istici prostredky
- Prostfedky na ¢isténi trouby

- Leptavé gistici prostiedky, prostiedky obsahujici
chlér nebo agresivni Cistici prostfedky

- Prostfedky s vysokym obsahem alkoholu

- Tvrdé, kovové draténky a houby na myti, kartace a
jiné Gistici prostfedky s drsnym povrchem

Pokud se takovy prostiedek dostane na pfistroj,
okamzité jej omyjte vodou.

Nové houbové utérky pfed pouzitim dikladné vymyjte!

Cisténi spotrebice

Spotiebi¢ vyCistéte po kazdém pouziti, kdyz vychladne.
Pfipecené zbytky se Spatné odstranuji.

Hrubé nedistoty odstrarite Spachtli.

Pied dal$im pouzitim peclivé odstrante zbytky &isticich

prostifedkd.

Cisténi vychladlého spotfebice

1 Na pecici plochu nalijte trochu vody (max. 100 ml)
a myciho prostiedku tak, aby byla mirné pokryta.

2 Zapnéte spotfebié. Nastavte stupen &isténi m”.
Nechte 5-10 minut odmocit nedistoty.

3 Vydistéte pedici plochu kartacem.

Tekutinu odsajte mé&kkou houbi¢kou a odstraiite ji.
Pedici plochu vytfete dosucha mékkym hadfikem.
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Cisténi mezi dvéma pouzitimi

K gisténi teplého spotiebice jsou lepsi kostky ledu nez
voda, protoze vznikd méné teplych stfikancid a pary.

1 Vypnéte spotiebié.

2 Pomoci $pachtle pfejedte pfes horkou pedici
plochu 4 - 5 kostkami ledu.

Uvolnéné nedistoty odstrante Spachtli.

Opét zapnéte spotiebi¢. Pokrm poloZte na gril az
poté, kdyz spotiebi¢ dosahne nastavené teploty.

Cast spotiebice /
povrch

Doporucené cisténi

Pedici plocha Mastné zbytky odstrante kartaéem

a mycim prostiedkem.

Silné necistoty odstrante nasim Cisti-
cim praskem “Wiener Kalk” (objednaci
Gislo 00311774). Z &isticiho prasku a
vody vytvofte pastu a vyGistéte s ni
povrch.

Povrch gistéte vzdy po sméru lesténi.

Ridte se pokyny na obalu &isticiho pro-
stfedku.

Pedici plocha, pfi-
pecené nedistoty

Na uporné necistoty naneste na
vychladly spotfebi¢ nas distici gel
(objednaci islo 00311859) a nechte ho
plsobit minimalné 2 hodiny, pfi silném
znedisténi pres noc. Poté vSe dlikladné
omyjte a osuste. Ridte se pokyny na
obalu ¢isticiho prostredku.

Ovladaci panel Myci roztok — hadr nesmi byt pfili§

mokry. Osuste mékkym hadrem.

Potraviny obsahuijici kyseliny (napf.
ocet, ke€up, hordice, marinady, citro-
nova $tava), které se dostanou na ovla-
daci panel, ihned odstrarite.

Ovladaci volice Myci roztok — hadr nesmi byt pfili§

mokry. Osuste mékkym hadrem.

Pozor!
Poskozeni spotrebice

vvvvvv




Co délat v pripadé poruchy?

A Varovani — Nebezpeci urazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravy smi
provadét pouze nami vyskoleny servisni technik. Pokud
je spotiebi¢ poskozen, vytahnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o mali6kost. NeZ zavolate servis, vénujte pozornost
pokyndm uvedenym v tabulce.

Co délat v pripadé poruchy?

CS

Porucha Mozna pricina

Reseni

Spotrebi¢ nefunguje Sitova zastr¢ka neni zapojena

v zasuvce

Zapojte spotiebi¢ do elektrické sité

Vadna pojistka

Zkontrolujte v pojistkové skfini, je-li pojistka pro
spotrebi¢ v poradku

Vypadek elektrického proudu

Zkontrolujte, zda funguji ostatni kuchyriské
spotrebice

Spotrebic nehteje, svételny krouzek sviti
bile

Je aktivovany demo rezim

Deaktivujte demo rezim:

1 VSechny voli¢e nastavte na 0. Na 30 sekund

odpojte spotfebi¢ od elektfiny (vypnéte domovni

pojistky nebo jisti¢ v pojistkové skfini).

2 Znovu pfipojte spotfebi¢. Béhem 3 minut otodte
libovolny voli¢ smérem doleva. VSechny svételné

krouzky sviti bile.
3 Otocte voli¢ o tfi polohy doprava.

4 Otocte voli¢ zpét na 0. Deaktivace demo rezimu

je potvrzena dvéma akustickymi signaly.

Spotrebic prestava fungovat, svételny
krouzek blika stfidavé oranzové a bile

Bezpedénostni vypnuti:
Delsi dobu nebyla vykonana
zadna obsluha

Otocte voli¢ na 0 a poté pfip. opét zapnéte
spotiebic

Po vypadku el. proudu ziistane
spotrebic vypnuty

Otocte voli¢ na 0 a poté pfip. opét zapnéte
spotiebic

Svételny krouzek blika oranzové Chyba spotrebice

Otocte voli¢ na 0 a poté opét zapnéte spotiebic

Pokud svételny krouzek nadale blika i po
opétovném zapnuti, kontaktujte zakaznicky servis
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cs Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Pokud potfebujete spotfebic¢ opravit, obratte se na nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné fe8eni, aby
nedochazelo ke zbyte&nym vyjezd(im servisniho
personalu.

Cislo E a éislo FD

Pti telefonatu uvedte uplné &iselné oznacéeni vyrobku
(E-Nr.) a vyrobni ¢&islo (FD-Nr.), abychom vam mohli
poskytnout kvalifikovanou pomoc. Typovy §titek s témito
¢isly najdete na spodni strané spotiebice.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat,
mizete si Udaje svého spotiebice a telefonni &islo
servisu poznamenat zde.

€. vyrobku Vyr. &. (FD-
(E-Nr.) Nr.)

Zakaznicky servis

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho personalu neni
v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani béhem zaruéni
doby.

Kontaktni Udaje v§ech zemi najdete v pfilozeném
seznamu zakaznickych servis(.

Objednavka opravy a poradenstvi pfi poruchach

CZ 251.095.546

Davéfujte kompetentnosti vyrobce. Zajistite tak,
Ze oprava bude provedena vySkolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily.
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pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Nalezy doktadnie przeczytac niniejsza
instrukcje. Zapoznanie sig¢ z nig pozwoli na

bezpieczne i wlasciwe uzytkowanie urzadzenia.

Instrukcje obstugi i montazu nalezy zachowaé
do pozniejszego wgladu lub dla kolejnego
uzytkownika.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ stan
urzadzenia. Nie podtaczac, jesli urzadzenie
zostato uszkodzone podczas transportu.

Niniejsze urzadzenie powinno by¢
zamontowane zgodnie z zataczonymi
instrukcjami montazu.

Urzadzenie bez wtyczki moze podtaczy¢
wytacznie specjalista z odpowiednimi
uprawnieniami elektrycznymi. Gwarancja nie
obejmuje szkod wynikajacych z niewtasciwego
podtaczenia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do
uzytku w gospodarstwie domowym i
podobnych otoczeniach. Urzadzenia nalezy
uzywac wytacznie do przygotowywania potraw i
napojow. Proces przygotowywania potraw i
napojow nalezy nadzorowac. Krotki proces
przygotowywania potraw i napojow nalezy
nadzorowac ciagle. Urzadzenia uzywac
wytacznie w zamknietych pomieszczeniach.

Urzadzenia nie montowac na todziach aniw
pojazdach.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 4000 metrow nad poziomem
morza.
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Nie uzywa¢ nieodpowiednich systemow
zabezpieczajacych ani barierek dla dzieci.
Moga one prowadzi¢ do wypadkow.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujacym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Urzadzenie moga obstugiwac dzieci w wieku
powyze| 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnos$ciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajace
wystarczajacego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostaja pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wiasciwie obstugiwac
urzadzenie i sa Swiadome zwiazanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
maja one ukonczone 15 lat i sa nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwalac na zblizanie sie do urzadzenia ani
przewodu przytaczeniowego.



Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa pl

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

A Wazne wskazowki

dotyczace bezpieczenstwa

A\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
pozaru!

Goracy olej lub ttuszcz moze szybko zapali¢
sie. Nigdy nie pozostawia¢ rozgrzanego
ttuszczu lub oleju bez nadzoru. Nigdy nie
gasi¢ ognia woda. Wytaczy¢ pole grzejne.
Ostroznie sttumi¢ ogien uzywajac pokrywki,
koca gasniczego lub podobnego
przedmiotu.

Urzadzenie moze by¢ bardzo gorace,
tatwopalne materiaty moga sie zapalic.
Nigdy nie przechowywa¢ pod urzadzeniem
ani w bezposrednim sasiedztwie oraz nie
uzywac¢ w poblizu urzadzenia tatwopalnych
przedmiotow i substancji (np. sprayow,
srodkow czyszczacych). Nigdy nie ktas¢
tatwopalnych przedmiotéw i substanciji na
urzadzenie ani nie wktada¢ ich do
urzadzenia.

A\ Ostrzezenie - Niebezpieczenstwo
poparzenia!

Dostepne elementy nagrzewaja sie
podczas eksploatacji. Nie dotykaé
goracych elementow. Nie zezwalac
dzieciom na zblizanie sie.

Urzadzenie pozostaje gorace przez dtugi
czas, nawet po wytaczeniu. Nie dotykac
urzadzenia, gdy swieci sie wskaznik ciepta
resztkowego.

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa,
moze dojs¢ do przegrzania urzadzenia.
Pokrywe naktadac dopiero, gdy urzadzenie
ostygnie. Nigdy nie wiacza¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia
nie uzywac¢ do utrzymywania cieptfa potraw
ani do odstawiania naczyn.

Izolacja przewodu urzadzenia
elektrycznego moze sig stopi¢ na goracych
czesciach urzadzenia. W zadnym wypadku
nie moze dojs¢ do kontaktu przewodu
przytaczeniowego z goracymi czesciami
urzadzenia.

Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowaé
porazenie pradem. Nie uzywa¢ myjek
wysokocisnieniowych ani parowych.

Uszkodzone urzadzenie moze prowadzi¢ do
porazenia pradem. Nigdy nie wtaczac
uszkodzonego urzadzenia. Wyciagnac
wtyczke z gniazda lub wytaczy¢ bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwaé
serwis.

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy
stanowia powazne zagrozenie.Naprawy
moga by¢ wykonywane wytacznie przez
wykwalifikowanych technikow serwisu.Jesl
urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczy¢
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
Wezwac serwis.
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Przyczyny uszkodzen

Ochrona srodowiska

Powierzchnia smazenia jest odporna i gtadka, jednak z
czasem widoczne sg na niej slady uzytkowania,
podobnie jak na dobrej patelni. Slady te nie maja
negatywnego wptywu na walory uzytkowe.

Uwaga!

— Zarysowania lub naciecia na powierzchni
smazenia: Nigdy nie kroi¢ nozem na powierzchni
smazenia. Do obracania potraw uzywaé dotgczonej
topatki. Nie uderza¢ topatka w powierzchnig
smazenia.

— Folie i tworzywa sztuczne: Folia aluminiowa i
plastikowe naczynia topia sig¢ na goracej
powierzchni smazenia. Nie podgrzewac na
powierzchni smazenia pojemnikow z folii
aluminiowej. Nigdy nie umieszcza¢ na powierzchni
smazenia przedmiotow wykonanych z tworzywa
sztucznego lub z plastikowa rekojescia.
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Rozdziat ten zawiera informacje na temat oszczedzania
energii i utylizacji urzadzenia.

Wskazdéwki dotyczace oszczedzania
energii

Rozgrzewaé¢ urzadzenie tylko do momentu
osiagniecia zadanej temperatury.

Wykorzysta¢ krawedzie powierzchni smazenia do
podtrzymywania ciepta gotowych potraw,
kontynuujac przyrzadzanie produktow w czesci
srodkowej.

W odpowiednim czasie nalezy ponownie ustawi¢
nizsza temperature.

Wybra¢ odpowiednia temperature. Zbyt wysoka
temperatura powoduje straty energetyczne.

Wykorzystaé ciepto resztkowe Teppan Yaki. W celu
wydtuzenia czasu gotowania nalezy wytaczyc¢
urzadzenie na 5-10 minut przed uptywem czasu
gotowania.

Utylizacja zgodna z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usuna¢ zgodnie z przepisami o
ochronie $rodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

ﬁ Dyrektywa Europejska 2012/19/UE oraz
polska Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

EE zuzytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze byé umieszczany tacznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowiazany do
oddania go prowadzacym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostka, tworza
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie
tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unikniecia
szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajacych z
obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.



Informacje na temat urzadzenia

W tym rozdziale opisane sa komponenty oraz elementy
obstugi.

Teppan Yaki

Informacje na temat urzadzenia pl

Powierzchnia smazenia

Pokretta obstugi:
« Stopien czyszczenia

%' Stopien podtrzymywania ciepta

Do obracania potraw uzywaé topatek (2 sztuki)

Komunikaty na pierscieniu swietinym

Pokretto obstugi posiada pod$wietlany pierscien, ktory
oferuje ré6zne warianty wskazan.

Wskazanie Znaczenie

o Wyt Urzadzenie WYL

® Swiatto ciagte: kolor poma- Urzadzenie WE.
ranczowy

Urzadzenie WL. - wskaznik
nagrzewania

® Swiatlo ciagte: kolor biaty,
stopniowo zmieniajacy sie
na pomaranczowy

® Powolne miganie: kolor
pomaranczowy

Urzadzenie WYL. -wskaznik
ciepta resztkowego

# Miganie: naprzemiennie Whytacznik bezpieczenstwa,
kolor pomaranczowy i biaty awaria zasilania

# Miganie: kolor pomaran-
czowy

Btad urzadzenia
Wezwac serwis!

Sposob dziatania

Teppan Yaki - oznacza smazenie i gotowanie zgodnie ze
starg japonska tradycja. Przyrzadzanie potraw staje sig
przygoda, pracuje si¢ — bez garnkow i patelni -
bezposrednio na powierzchni do smazenia. Potrawy
odwraca sig zataczonymi topatkami, za pomoca ktorych
mozna usunac¢ takze przypalone resztki potrawy.

Przed pierwszym uzyciem

Niniejszy rozdziat zawiera informacje dotyczace
czynnosci, ktore nalezy wykonaé¢ przed pierwszym
uzyciem urzadzenia do przyrzadzania potraw. Przede
wszystkim nalezy przeczyta¢ wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa.

Czyszczenie urzadzenia

Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic¢
urzadzenie letniag woda z detergentem.

Rozgrzewanie Teppan Yaki

Aby usunac¢ zapach nowosci, nalezy rozgrzac¢ puste
urzadzenie Teppan Yaki, ustawiajac na kilka minut temp.
200°C.
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Obstuga urzadzenia

Wtaczanie

Nacisnaé pokretto obstugi i obréci¢ je na zadana

temperature. Podswietlany pierscien $wieci sie na biato.

Kolor podswietlanego pierécienia zmienia sie z biatego
na pomaranczowy, dopdki urzadzenie nagrzewa sie. Po
osiagnieciu ustawionej temperatury rozlega sie dzwiek
sygnatu.

Po zakonczeniu fazy nagrzewania rownomiernie
rozprowadzi¢ na powierzchni smazenia niewielka ilos¢
oleju lub innego ttuszczu uzywajac topatki lub
odpornego na wysoka temperature pedzelka (np.
pedzelka silikonowego). Uktadaé potrawy bezposrednio
- bez garnka lub patelni - na powierzchni smazenia. Do
obracania potraw uzywac¢ dotaczonej topatki.

Wytaczanie
Przekreci¢ pokretto na pozycje 0.

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo oparzenial!

Urzadzenie pozostaje gorace przez dtugi czas, nawet po
wytaczeniu. Nie dotyka¢ urzadzenia, gdy $wieci sie
wskaznik ciepta resztkowego.

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo poparzenia!

Jesli urzadzenie jest przykryte pokrywa, moze dojs¢ do
przegrzania urzadzenia. Pokrywe naktada¢ dopiero, gdy
urzadzenie ostygnie. Nigdy nie wiacza¢ urzadzenia
przykrytego pokrywa. Pokrywy urzadzenia nie uzywac do
utrzymywania ciepta potraw ani do odstawiania naczyn.

Wskaznik ciepta resztkowego

Po wytaczeniu podswietlany pierscien na pokretle
obstugi miga powoli na pomaranczowo, o ile urzadzenie
jest zbyt gorace, aby bezpiecznie go dotknag¢. Nie
dotykaé urzadzenia, dopoki miga wskaznik ciepta
resztkowego.

Stopien podtrzymywania ciepta
Obrocié pokretto obstugi na pozycje ‘.

Stopie podtrzymywania ciepta umozliwia utrzymanie
temperatury potraw po ich przyrzadzeniu.
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Stopien czyszczenia
Obréci¢ pokretto obstugi na pozycje m”.

Stopien czyszczenia umozliwia namoczenie
zanieczyszczen, w celu utatwienia czyszczenia.

Wytacznik bezpieczenstwa

Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie jest
wyposazone w wytacznik bezpieczenstwa. Kazdy proces
grzania zostanie wytgczony po uptywie 4 godzin, jezeli
nie zostanie podjeta w tym czasie zadna czynno$é
obstugi. Grzatka pozostaje wytaczona rowniez po awarii
zasilania. Miga wskaznik pracy.

Obroci¢ pokretto w potozenie 0, a nastepnie ponownie
uruchomic¢ urzadzenie w zwykty sposéb.



Tabela ustawien i porady pl

Tabela ustawien i porady

Produkt Temperatura Czas gotowania/pie- Uwagi
czenia

Mieso i drob

Stek wotowy, srednio wysmazony (2,6- Podsmazy¢ wtemp. Podsmazac przez 2 min Np. antrykot, stek z poledwicy,
3cm) 230-240°C z kazdej strony rumsztyk. Stek jest srednio wysma-

Kontynuowaé sma-  Kontynuowa¢ smazenie 2°NY: 9dy wyptywa z niego sos.

Zenie w temp. przez 6-11 min
180°C
Stek z karkowki (2 cm) 210-220°C 15-18 min
Sznycel cielecy, panierowany (1,5 cm)  190-200°C 16-20 min Uzyj wystarczajacej ilosci oleju, aby
panierka nie wyschta i nie przypa-
lita sie.
Mieso w potrawce, wotowina lub wie- 230-240°C 6-8 min Kawatki miesa uktadac w taki
przowina (500-600 g) sposob, aby nie stykaty sie ze
Migso w potrawce, drob (500-600 g) 180-190°C 10-12 min soba.
Mieso mielone (400 g) 230-240°C 7-8 min
Schab jagniecy, $rednio wysmazony Podsmaza¢ wtemp. Podsmaza¢ przez 2 min
(1,5-2,5 cm) 200°C z kazdej strony
Kontynuowa¢ sma- Kontynuowa¢ smazenie
zenie w temp. przez 4-6 min
160°C
Sznycel z indyka (1,5 cm) 190-200°C 8-15 min Wielokrotnie obracac.
Watrobka drobiowa (1 cm) 200-210°C 3-5 min
Ryby i owoce morza
Filet rybny (1 cm) 210-220°C 5-7 min Np. okon, dorsz, panga, plamiak,
(2 cm) 190-200°C 7-10 min gtadzica, zabnica, sola, sandacz.
(2,5 cm) 180-190°C 15-17 min
Stek z tososia (2,5 cm) 180-190°C 15-17 min
(3cm) 160-170°C 18-20 min
Stek z tunczyka (2,5-3 cm) 180-190°C 17-20 min
Krewetki (po 30 g) 190-200°C 8-10 min
Przegrzebki (po 30 g) 190-200°C 4-8 min
Warzywa
Baktazany, w plasterkach (400 g) 180-190°C 6-8 min Baktfazany posoli¢ przed
smazeniem i odstawi¢ na
ok. 30 minut. Nastepnie osuszyé.
Pieczarki w plasterkach (400 g) 230-240°C 10-12 min
Marchewki, w stupkach (400 g) 170-190°C 6-8 min
Ziemniaki, gotowane, w plasterkach 200-220°C 7-10 min
(400 g)
Papryka, w paskach (400 g) 200-210°C 4-6 min
Cukinia, w plastrach (400 g) 170-180°C 4-6 min
Cebula lub por, w krazkach (400 g) 170-190°C 5-7 min
Potrawy z jaj i desery
Jajko sadzone, jajecznica (3-4 jaja) 160-180°C 4-6 min z kazdej strony
Nalesniki (2 sztuki) 180-190°C 3-5 min z kazdej strony
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Produkt Temperatura Czas gotowania/pie- Uwagi
czenia

Owoce w plasterkach (200-300 g) 180-190°C 5-7 min Np. ananas, jabtko, mango. Do
smazenia uzy¢é masta klarowa-
nego. Postodzi¢ cukrem lub mio-
dem, wedtug uznania.

Banany w ciescie kokosowym 180-190°C 6-9 min

(4 potdwki)

Dodatki i przekaski

Ryz (500 g) 180-190°C 5-7 min

Orzeszki piniowe (300 g) 160°C 5-7 min Czesto obracac.

Makaron ryzowy (400 g) 200-220°C 4-5 min

Tofu (300 g) 200-220°C 3-5 min Czesto obracac.

Grzanki (200 g) 160°C 10-12 min Na poczatku czesto obracac.

Wskazowki dotyczace gotowania i
smazenia

Produkty do przyrzadzenia naktada¢ dopiero wtedy,
gdy zgasnie wskaznik nagrzewania. Dotyczy to takze
sytuacji przy podwyzszeniu temperatury pomiedzy
przyrzadzaniem dwoéch potraw.

Kawatki miesa, drobiu i ryb roztozy¢ na ptasko
topatka na powierzchni do smazenia. Kawatki
odwracac dopiero wtedy, gdy tatwo sie odklejaja od
ptyty, aby nie narusza¢ struktury wtokien. W
przeciwnym wypadku wyptywa z nich wilgo¢, co
spowoduje wysuszenie kawatkow.

Kawatki miesa, drobiu i ryb podczas smazenia nie
powinny sie stykaé, aby nie naciagaty wilgoci.

Migsa nie naktuwaé ani nie nacina¢ przed
smazeniem lub podczas niego, aby zapobiec
wyptywaniu wilgoci.

Migsa, drobiu i ryb nie soli¢ przed smazeniem, aby
nie wyciagaé z nich wody i rozpuszczalnych
sktadnikow odzywczych.

Filet rybny moze zosta¢ przed smazeniem
obtoczony w mace (panierowany). W ten sposoéb nie
przywiera on tak mocno.

W miare mozliwosci filet rybny obroéci¢ tylko raz.
Smazy¢ najpierw po stronie skorki.

Nalezy uzywa¢ olejéw lub ttuszczy, w ktorych mozna
smazy¢ w wysokich temperaturach, np.

rafinowanego oleju roslinnego lub masta
klarowanego.
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Uzytkowanie Teppan Yaki z
naczyniami do gotowania

Teppan Yaki mozna réwniez uzywaé do przyrzadzania
potraw przy uzyciu naczyn do gotowania. Odpowiednie
sa metody gotowania, ktére wymagaja dostarczania
niewielkiej ilosci ciepta. W razie potrzeby mozna
najpierw szybko podgrza¢ potrawe na ptycie grzewczej,
a nastepnie kontynuowa¢ gotowanie na Teppan Yaki.

Do roztapiania, rozmrazania i podtrzymywania ciepta
wystarcza temperatura ok. 140°C, do pecznienia ryzu i
zbdz oraz oraz do podgrzewania matych ilosci ok. 160-
200°C.

Stosowaé naczynia odporne na wysoka temperature z
pokrywka. Naczynia nalezy ostroznie umiesci¢ na
powierzchni grzewczej, aby przypadkowo nie porysowac
ramy ze stali nierdzewnej. Nalezy pamiegtac, ze tej
metody gotowania nie mozna uwazaé za
energooszczedna, jezeli naczynia sa mniejsze niz
ogrzewana powierzchnia.



Czyszczenie i przeglad

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Whnikajaca wilgo¢ moze spowodowac porazenie pradem.
Nie uzywa¢ myjek wysokocisnieniowych ani parowych.

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas uzytkowania urzadzenie bardzo sie nagrzewa.
Przed przystapieniem do czyszczenia odczekaé, az
urzadzenie ostygnie.

Dostepne elementy nagrzewaja sie podczas eksploatacji.
Nie dotykaé goracych elementow. Nie zezwala¢ dzieciom
na zblizanie sie.
Podczas uzupetniania wody lub naktadania kostek lody na
goraca powierzchnie smazenia rozpryskuja sie onie i
tworza pare wodna. Nie nachyla¢ sie nad urzadzeniem i
zachowaé bezpieczny odstep!
Czesto mozna samodzielnie usung¢ mniej powazne
zaktocenia pracy urzadzenia. Przed skontaktowaniem
sig¢ z serwisem nalezy zwrdéci¢ uwage na nastepujace
wskazoéwki.

Czyszczenie urzadzenia

Czysci¢ urzadzenie po kazdym uzyciu, gdy
wystarczajgco ostygnie. Przypalone pozostatosci potraw
sg trudne do usuniecia.

Wieksze pozostatosci usuwac za pomoca topatek.

Przed kolejnym uzyciem urzadzenia starannie usuna¢
pozostatosci srodkow czyszczacych.

Czyszczenie ostudzonego urzadzenia

1 Powierzchnie smazenia pola¢ niewielka iloscig
wody (maks. 100 ml) i ptynu do mycia naczyn tak,
aby byta lekko przykryta.

2  Witaczyé urzadzenie. Ustawié stopien czyszczenia
m” . Namoczyé zabrudzenia (5-10 minut).

3 Wpyczysci¢ powierzchnie smazenia za pomoca
szczoteczki do zmywania.

4 Zebrac i usunac¢ ptyn miekka gabka. Powierzchnig
smazenia wytrze¢ do sucha migkka sciereczka.

Czyszczenie i przeglad pl

Czyszczenie miedzy dwoma cyklami smazenia

Do czyszczenia rozgrzanego urzadzenia bardziej
przydatne sa kostki lodu niz woda, gdyz nie rozpryskuja
sie i nie powoduja powstawania duzej ilosci pary
wodnej.

1  Wytaczyé urzadzenie.

2 4-5 kostek lodu przesuwaé¢ za pomoca topatek po
goracej powierzchni smazenia.

3 Odmoczone zabrudzenia usuwaé za pomoca
topatek.

4 Ponownie wtaczyé urzadzenie. Poczeka¢ z
uktadaniem produktéw, az urzadzenie ponownie
osiagnie ustawiong temperature.

Czes$¢ urzadzenia/ Zalecane czyszczenie
Powierzchnia

Powierzchnia sma-
zenia

Osady z ttuszczu czy$ci¢ szczoteczka
do zmywania i ptynem do mycia naczyn.

Silne zabrudzenia usuwac¢ naszym
proszkiem czyszczacym “Wiener Kalk”
(nr kat. 00311774). Wymiesza¢ pro-
szek czyszczacy i wode, tworzac paste,
nastepnie wyczyscié powierzchnie.

Czyszczenie wykonywaé zawsze w kie-
runku szczotkowania powierzchni.

Przestrzega¢ informacji podanych na
opakowaniu $rodka czyszczacego.

Powierzchnia sma-
zenia, przypalone
zabrudzenia

Na uporczywe zabrudzenia w przy-
padku zimnego urzadzenia nanies¢ zel
czyszczacy (nr kat. 00311859) i pozosta-
wi¢ na co najmniej 2 godziny, w przy-
padku silnego zabrudzenia na catg noc.
Nastepnie doktadnie sptuka¢ i osuszy¢.
Przestrzegaé informacji na opakowaniu
$rodka czyszczacego.

Panel obstugi Woda z detergentem - Sciereczka nie
moze by¢ zbyt mokra. Wytrze¢ do sucha

miekka $ciereczka.

Natychmiast usuwaé¢ kwasne produkty z
panelu sterowania (np. ocet, ketchup,
musztarde, marynaty, sok z cytryny).

Pokretta obstugi Woda z detergentem - $ciereczka nie
moze by¢ zbyt mokra. Wytrze¢ do sucha

miekka Sciereczka.

Uwaga!

Uszkodzenie urzadzenia

Nie demontowac¢ do czyszczenia pokre-
tet obstugi.
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Usterka, co robic¢?

A Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig
powazne zagrozenie.Naprawy moga by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowanych technikow
serwisu.Jesli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy
wyciagna¢ wtyczke z gniazda lub wytaczyé bezpiecznik
w skrzynce bezpiecznikowej. Wezwac serwis.

Przyczynami wystapienia usterek sg czesto drobiazgi.
Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy zapoznac
sie ze wskazowkami w tabeli.

Usterka Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Urzadzenie nie dziata Wiyczka nie jest wtoZzona do

gniazda

Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania

Uszkodzony bezpiecznik

Sprawdzié w skrzynce bezpiecznikowej, czy bez-
piecznik urzadzenia jest sprawny

Przerwa w doptywie pradu

Sprawdzié, czy dziatajg inne urzadzenia kuchenne

Urzadzenie nie grzeje, pod$wietlany
pierécien swieci sie na biato

Aktywowany jest tryb demo

Dezaktywacja trybu demo:

1 Obrécic wszystkie pokretta obstugi na 0. Odta-
czy¢ urzadzenie na 30 sekund od zasilania
(wytaczyé bezpiecznik lub wytacznik urzadzenia
w skrzynce bezpiecznikowej).

2 Ponownie podtaczy¢ urzadzenie. W ciagu
3 minut obroci¢ dowolne pokretto obstugi o
jedna pozycje w lewo. Wszystkie pods$wietlane
pierscienie $wieca sig na biato.

3 Obrdci¢ pokretto obstugi o trzy pozycje w
prawo.

4 Obrdci¢ pokretto obstugi z powrotem na 0. Dwa
dzwieki sygnatu potwierdzaja dezaktywacje
trybu demo.

Urzadzenie wytacza sie podczas pracy,
podswietlany pierscien miga naprze-
miennie na pomaranczowo i na biato

Whytacznik bezpieczenstwa:

nywana zadna czynnos$¢

Przez dtuzszy czas nie byta wyko-

Obréci¢ pokretto obstugi na 0, nastepnie ew. wia-
czy¢ ponownie

Po awarii zasilania urzadzenie

pozostaje wytaczone

Obroci¢ pokretto obstugi na 0, nastepnie ew. wia-
czy¢ ponownie

Podswietlany pierscien miga na poma-  Btad urzadzenia

ranczowo

Obréci¢ pokretto obstugi na 0, nastepnie wtaczy¢
ponownie

Jesli po ponownym wtaczeniu podswietlany pier-
$cien nadal miga, skontaktowac sie z serwisem
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Serwis

Jezeli urzadzenie wymaga naprawy, nalezy skontaktowac
sie z naszym serwisem. Pracownicy serwisu znajda
odpowiednie rozwiagzanie, co pozwoli réwniez uniknaé
zbednych przyjazdéw personelu technicznego.

Symbol produktu (nr E) i numer
fabryczny (nr FD)

Pracownikowi serwisu nalezy poda¢ numer produktu (nr
E) oraz date produkcji (nr FD) urzadzenia, aby mogt on

udzieli¢ kompetentnej pomocy. Tabliczka znamionowa z
tymi numerami znajduje sie na spodzie urzadzenia.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Mozna tu wpisa¢ dane urzadzenia i numer telefonu
serwisu, aby w razie konieczno$ci moc szybko je
odnalezé.

Nr E Nr FD

Serwis ©

Nalezy pamietaé, ze wezwanie pracownika serwisu w
przypadku nieprawidtowej obstugi urzadzenia jest
odptatne réwniez w okresie gwarancyjnym.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajduja sie w
zataczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 535

Prosimy zaufa¢ kompetencjom producenta. W ten
spos6b mozna zapewni¢, ze naprawy przeprowadzane
beda przez wykwalifikowanych technikéw serwisu,
wyposazonych w oryginalne cze$ci zamienne.

Serwis

pl
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Amaca uygun kullanim

Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz. Ancak bu
sekilde cihazi giivenli ve dogru bir bigcimde
kullanmaniz miimkiin olacaktir. Daha sonra
kullanilmak lizere veya bagska birisinin kullanimi
igin kullanim ve montaj kilavuzunu muhafaza
ediniz.

Ambalaji acildiktan sonra cihaz kontrol
edilmelidir. Bir nakliye hasari olmasi
durumunda, cihaz baglantisi yapiimamalidir.

Bu cihaz, verilen montaj kilavuzundaki
talimatlara uygun sekilde monte edilmelidir.

Sadece egitimli bir uzman soket olmadan
cihazlarin baglantisini yapabilir. Yanhs baglanti
nedeniyle hasar ortaya gikmasi durumunda
cihaz garanti kapsami disinda kalir.

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda
kullanilmak igin tasarlanmistir. Cihazi sadece
yiyecek ve igcecek hazirlamak igin kullaniniz.
Pisirme islemi izlenmelidir. Kisa siireli bir
pisirme islemi siirekli olarak izlenmelidir. Cihaz
yalnizca kapal alanlarda kullaniniz.

Bu cihaz botlara veya araglara takmayiniz.

Bu cihaz, deniz seviyesinden en fazla 4000
metre ylkseklikte kullanilmak lizere
tasarlanmigtir.

Uygun olmayan koruma cihazlar veya gocuk
glivenlik bariyeri kullanmayiniz. Bunlar kazalara
sebep olabilir.

Bu cihaz harici bir zamanlayici veya uzaktan

kumanda ile kullanilmak tzere tasarlanmamistir.

Amaca uygun kullanim tr

Bu cihaz 8 yasindan kiigiik gocuklar, sinirli
fiziksel, zihinsel ve duygusal yeteneklere sahip
kisiler ve eksik tecriibe veya bilgi sahibi kisiler
tarafindan ancak sorumlu bir kiginin denetimi
altinda olmalari veya kendilerine cihazin giivenli
kullanimi ve ortaya cikabilecek tehlikeler
hakkinda bilgi verilmis olmasi durumunda
kullanilabilir.

Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve
kullanici bakimi gocuklar tarafindan yapilamaz;
ancak 15 asindan biiyik gocuklar denetim
altinda yapabilir.

8 yasindan kiigilik gocuklari cihazdan ve
baglanti kablosundan uzak tutunuz.
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Onemli giivenlik uyarilari

A Onemli glivenlik uyarilari

A\ Uyari - Yangin tehlikesi!
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Sicak sivi yaglar ve kati yaglar kolay alev
alirlar. Sicak sivi yaglar ve kati yaglar asla
go6zetimsiz sekilde birakilmamalidir. Atesi
asla su ile séndiirmeye c¢aligmayiniz. Ocagi
kapatiniz. Alevleri dikkatlice bir kapak,
yangin battaniyesi veya benzeri bir malzeme
ile éldiriiniz.

Cihaz ¢ok 1sinacaktir, yanici malzemeler
kolayca alev alabilir. Alev alabilecek
nesneleri kesinlikle ( 6rnegin sprey kutulart,
temizlik malzemeleri) cihazin altinda veya
cok yakinlarinda saklamayiniz ve
kullanmayiniz. Cihazin igine veya lizerine
kesinlikle yanici cisimler koymayiniz.

Uyan - Yanma tehlikesi!

Calistirma sirasinda temas edilen yerler
sicak olur. Kesinlikle sicak yerlere
dokunmayiniz. Gocuklar uzak tutunuz.

Cihaz kapatildiktan sonra da uzun siire
sicak kalir. Kalan 1s1 gostergesi yanip
sondigi slirece cihaza dokunmayiniz.

Cihaz kapag kapaliyken igeride isi olusur.
Cihaz kapagini ancak cihaz soguduktan
sonra kapatiniz. Cihazi kesinlikle kapag:
kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapagi sicak
tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullanilmamalidir.

A Uyan - Elektrik carpma tehlikesi!

Sicak pargalardaki elektrikli cihaz kablo
izolasyonu eriyebilir. Elektrikli cihaz baglanti
kablolarini sicak pargalarla kesinlikle temas
ettirmeyiniz.

igeri sizan su elektrik carpmasina neden

olabilir. Yiiksek basingli veya buharli
temizleyici kullanilmamalidir.

Anzal bir cihaz elektrik garpmasina neden
olabilir. Arizali bir cihazi kesinlikle
acmayiniz. Elektrik figini gekiniz veya sigorta
kutusundan sigortayi kapatiniz. Misteri
hizmetlerini arayiniz.

Usuliine aykiri onarimlar tehlike teskil eder.
Onarimlar, sadece tarafimizdan egitilmis bir
musteri hizmetleri teknisyeni tarafindan
yapilmalidir. Cihaz arizaliysa elektrik figini
cekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.



Hasar sebepleri
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Hasar sebepleri

Cevrenin korunmasi

Kizartma yiizeyi dayanikli ve parlaktir, ancak zaman
icinde tipki iyi bir tavada da oldugu gibi, kullanimdan
kaynaklanan izler olusacaktir. Bunlar kullanimi
etkilemeyecektir.

Dikkat!

— Kizartma yiizeyinde cizik veya kazinti: Kizartma
ylizeyinin lizerinde kesinlikle bicakla bir sey
kesmeyiniz. Yemekleri cevirmek icin cihazla birlikte
verilen spatulay! kullaniniz. Spatula ile kizartma
ylizeyine vurmayiniz.

— Folyolar ve plastikler: Aliiminyum folyo ve plastik
kaplar sicak kizartma ylizeyinde erirler. Aliminyum
folyodan yapilan kaplari asla kizartma ylizeyinde
iIsitmayiniz. Plastikli veya plastikten nesneleri asla
kizartma ylizeyinin lizerine koymayiniz.

Bu bdliimde enerji tasarrufu ve cihazin imhasi
konularinda bilgiler edineceksiniz.

Enerji tasarrufu icin dneriler

Cihazi sadece istenen sicakliga ulasincaya kadar

1sitiniz.

Kizartma alaninin kenar kisimlarini pisirilmis
yiyecekleri sicak tutmak igin kullanirken, ortada
yemek hazirlamaya devam edebilirsiniz.

Dogru zamanda bir alt sicakliga geginiz.

Uygun sicakligi seciniz. Cok yliksek sicaklik
kullandiginizda enerjiyi bosa harcarsiniz.

Teppan Yaki'nin kalan isisinit kullaniniz. Uzun siirede
pisen yiyeceklerde cihazi pigirme siiresi sonundan

5-10 dakika dnce kapatiniz.

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikariimasi

Ambalaj malzemesini gevre kurallarina uygun sekilde
imha ediniz.

Bu uriin T.C. Cevre ve Sehircilik Bakanligi
tarafindan yayimlanan “Atik Elektrikli ve

Elektronik Esyalarin Kontrolii Yonetmeligi''nde

EEE belirtilen zararli ve yasakli maddeleri igermez.

AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu irlin, geri doniliglimli ve tekrar kullanilabilir

nitelikteki yliksek kaliteli parca ve

malzemelerden lretilmistir. Bu nedenle, riind,

hizmet dmriinlin sonunda evsel veya diger
atiklarla birlikte atmayin. Elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri déniisimii igin bir
toplama noktasina gotiiriin. Bu toplama

noktalarini bélgenizdeki yerel ydnetime sorun.

Kullanilmig driinleri geri kazanima vererek
gevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina

yardimci olun. Urlinli atmadan énce gocuklarin

glivenligi icin elektrik figini kesin ve kilit
mekanizmasini kirarak galismaz duruma
getirin.
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tr Cihazi tanima

Cihazi tanima

Bu béliimde size bilesenleri ve kumanda elemanlarini
agiklayacagiz.

Teppan Yaki

Kizartma yiizeyi

Kumanda diigmesi
« Temizleme seviyesi

%' Sicak tutma kademesi

Spatulayla (2 adet) yemeklerin gevrilmesi

Isikli halkadaki gésterge

Kumanda digmesi farkl gosterge olanaklari sunan bir
yanar halkaya sahiptir.

Gosterge Anlami
O Kapal Cihaz KAPALI
® Yanar: Turuncu Cihaz ACIK
® Yanar: Beyaz, siirekli turun- Cihaz ACIK isitma goster-
cuya donuslr gesi
® Yavasga yanip soner: Cihaz KAPALI kalan 1si1 gos-
Turuncu tergesi
# Yanip séner: Degisimli ola- Emniyet kapatmasi, elektrik
rak turuncu ve beyaz kesintisi
@ Yanip séner: Turuncu Cihaz hatasi
Musteri hizmetlerini aray-
niz!
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Fonksiyon tarzi

Teppan Yaki — Eski bir Japon gelenegine gore kizartma
ve pisirme demektir. Tencere ve tava kullanmadan
dogrudan kizartma ylizeyi lizerinde galistidiniz igin, bu
sekilde yemek pisirme ayri bir keyif verecektir. Teslimat
kapsamindaki spatulalar yardimiyla yiyecekleri gevirebilir
ve kizartma artiklarini da temizleyebilirsiniz.

ilk kullanimdan dnce

Cihazinizla ilk kez yemek pisirmeden dnce neler
yapmaniz gerektigini burada 6grenmeniz mimkiindir.
Once giivenlik uyarilarini okuyunuz.

Cihazin temizlenmesi

Cihazi ilk kez kullanmadan &nce ilik deterjanli suyla iyice
temizleyiniz.

Teppan Yaki'nin isitilmasi

Yeni olmasindan kaynaklanan kokuyu gidermek igin bos
Teppan Yaki'yi birkag dakikaligina 200 °C'de isitin.



Cihazin kullaniimasi

Calistirma

Kumanda diigmesine basiniz ve istediginiz sicakliga
geviriniz. Yanar halka beyaz renkte yanar.

Yanar halka, cihaz 1sindigi slirece azalarak beyazdan
turuncuya ddénusiir. Ayarlanan sicakliga erisildiginde bir
sinyal duyulur.

Isindiktan sonra kizartma ylizeyine spatulayla veya isiya
dayanikl bir firgayla (silikon firga) esit sekilde bir miktar
yag siriiniz. Yemekleri dogrudan - tencere veya tava
olmadan - kizartma yiizeyine koyunuz. Yemekleri
cevirmek igin birlikte teslim edilen spatulayi kullaniniz.

Kapatma
Kumanda diigmesini O pozisyonuna gevirin.

A\ Uyar - Yanma tehlikesi!

Cihaz kapatildiktan sonra da uzun siire sicak kalir. Kalan
1sI gostergesi yanip séndigi siirece cihaza
dokunmayiniz.

A\ Uyar - Yanma tehlikesi!

Cihaz kapagi kapaliyken igeride 1si olusur. Cihaz
kapagini ancak cihaz soguduktan sonra kapatiniz. Cihazi
kesinlikle kapagi kapaliyken agmayiniz. Cihaz kapagi
sicak tutmak veya sicakligi engellemek igin
kullaniimamalidir.

Kalan 1s1 gostergesi

Kapandiktan sonra kumanda digmesindeki isikli halka,
cihaza glivenli bir sekilde dokunabilmeniz igin cihaz
sicak oldudu siirece yavagca turuncu yanip séner. Kalan
1sI gostergesi yanip sondigi silirece cihaza
dokunmayiniz.

Sicak tutma kademesi
Kumanda diigmesini 55’ konumuna getiriniz.

Sicak tutma kademesinde, yemekleri hazirladiktan sonra
sicak tutabilirsiniz.

Cihazin kullaniimasi tr

Temizleme seviyesi
Kumanda diigmesini sv” konumuna getiriniz.

Temizleme seviyesinde kirleri yumusatabilir, temizligi
kolaylastirabilirsiniz.

Emniyet kapatmasi

Givenliginiz igin cihaz bir emniyet kapatmasi ile
donatilmistir. 4 saat sonra kullanim gerceklesmezse, her
iIsitma islemi kapanir. Isitici, elektrik kesintisinden sonra
da kapali kalir. Galisma gdstergesi yanip sdéner.

Kumanda diigmesini O konumuna gevirdikten sonra
cihazi tekrar her zaman oldugu gibi ¢alistirabilirsiniz.
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tr Ayar tablosu ve ipuglari

Ayar tablosu ve ipuclari

Pisirme malzemesi

Sicaklik

Pisirme siiresi

Notlar

Et ve kiimes hayvani

Dana biftek, orta pigmis (2,5 - 3 cm)

230 - 240 °C hafif

kizartma

180 °C kizartma

Her iki tarafi 2 dak. hafif

kizartma

6 - 11 dak. kizartma

Orn. antrikot, bonfile, rumstek. Etin
suyu Ust kismindan disari cikti-
ginda biftek orta pigmistir.

Domuz biftegdi (2 cm) 210-220 °C 15 - 18 dak.

Dana sinitzel, panelenmis (1,5 cm) 190-200 °C 16 - 20 dak. Panenin kurumamasi ve
yanmamasi i¢in yeterince yag
kullaniniz.

Seritler halinde kesilmis dana veya 230-240 °C 6 - 8 dak. Et pargalari iyi dagitilmali,

domuz eti (500 - 600 g) birbirlerine temas etmemelidir.

Serit kesilmis et, kimes hayvani (600-  180-190 °C 10 - 12 dak.

600 g)

Kiyma (400 g) 230-240 °C 7 - 8 dak.

Kuzu sirti, orta pigmis (1,5 - 2,5 cm) 200 °C hafif Her iki tarafi 2 dak. hafif

kizartma kizartma

160 °C kizartma

4 - 6 dak. kizartma

Hindi biftegi (1,5 cm) 190-200 °C 8- 15 dak. birkac kez geviriniz

Kiimes hayvani cideri (1 cm) 200-210 °C 3-5 dak.

Balik ve deniz iiriinleri

Balik filetosu (1 cm) 210-220 °C 5-7 dak. Orn. tatlisu levregi, morina balg,

(2 cm) 190-200 °C 7 -10 dak. pangasius baligi, mezgit, yaldizl
180-190 °C 15-17 dak. pisi baldi, keler bahg, dil balgd,

(2,5 cm) sudak balig.

Levrek fileto (2,5 cm) 180-190 °C 15- 17 dak.

(3 cm) 160-170 °C 18 - 20 dak.

Ton bah biftegi, (2,5 - 3 cm) 180-190 °C 17 - 20 dak.

Karides (30 g) 190-200 °C 8- 10 dak.

Deniz taragi (30 g) 190-200 °C 4 - 8 dak.

Sebze

Patlican, dilimler halinde (400 g) 180-190 °C 6 - 8 dak. Patlicanlari kizartmadan énce

tuzlayiniz ve yakl. 30 dakika
bekletiniz. Ardindan kurulayiniz.

Mantarlar, dilimler halinde (400 g) 230-240 °C 10 - 12 dak.

Havug, jiilyen kesilmis (400 g) 170-190 °C 6 - 8 dak.

Patatesler, haglanmis, dilimler halinde 200-220 °C 7 - 10 dak.

(400 g)

Biber, seritler halinde (400 g) 200-210 °C 4 - 6 dak.

Kabalk, dilimler halinde (400 g) 170-180 °C 4 - 6 dak.

Sogdan veya pirasa, halkalar halinde 170-190 °C 5-7 dak.

(400 g)

Yumurtali yemekler ve tathlar

Sahanda yumurta, girpilmig yumurta 160-180 °C Her tarafi 4 - 6 dakika

(3 -4 yumurta)

Krep (2 adet) 180-190 °C Her tarafi 3 - 5 dakika

Dilimler halinde meyve (200 - 300 g) 180-190 °C 5-7 dak. Orn. ananas, elma, mango.
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Kizartma igin eritilmis tereyadi kul-
laniniz. Istege gore seker veya bal
ile tatlandiriniz.



Ayar tablosu ve ipugclari tr
Pisirme malzemesi Sicaklik Pisirme siiresi Notlar
Hindistan cevizi ile kaplanmig muz 180-190 °C 6 - 9 dak.
(4 yarim)
Garnitiirler ve digerleri
Piring (500 g) 180-190 °C 5-7 dak.
Cam fistigi (300 g) 160 °C 5-7 dak. sikga geviriniz
Piring makarnasi (400 g) 200-220 °C 4 -5 dak.
Tofu (300 g) 200-220 °C 3-5 dak. sikga geviriniz
Kitir beyaz ekmek kiipleri / Kruton 160 °C 10 - 12 dak. baglangigta sikga geviriniz

(200 g)

Yemek pisirme ve kizartma oOnerileri

Pisirilecek yiyecegdi ancak i1sitma gostergesi
sOndiikten sonra koyun. Ayni husus, iki ayri
hazirlama iglemi esnasinda sicakligin yiikseltilmesi
halinde de gegerlidir.

Et, tavuk ve balik pargalarini spatula yardimiyla
kizartma ylizeyine bastirin. Liflerin zarar gérmemesi
icin et pargalarini ancak kizartma ylizeyinden
kolaylikla ¢gézildiklerinde gevirin. Aksi takdirde sivi
disari gikabilir ve pisirilecek gidanin kurumasina
sebep olabilir.

Sularini gekmemeleri igin et, tavuk ve balik
pargalarinin kizartma esnasinda birbiriyle temas
etmemeleri gerekir.

Et suyunun disari gikmamasi igin pisirme éncesinde

ve esnasinda ete bigak batirmayin veya eti kesmeyin.

Suyunu ve suda ¢oziiliir besin maddelerini
kaybetmemek icin et, tavuk eti ve bah§i kizartmadan
once tuzlamayin.

Balik filetolari kizartmadan 6nce una bulanabilir.
Boylece daha az yapigma goriliir.

Balik filetosunu miimkiin doldukga sadece bir kez
cevirin. ik 6nce deri kismini kizartin.

Sadece 6rnegin rafine bitkisel yaglar veya
sizdirilmis tereyagdi gibi yliiksek derecelerde
isitilabilir ve kizartmaya uygun olan sivi ve kati
yaglar kullanin.

Teppan Yaki'nin pisirme kaplariyla
kullanimi

Teppan Yaki'yi pisirme kaplariyla yemek hazirlarken de
kullanabilirsiniz. Az sicaklik gerektiren pisirme islemleri
icin uygundur. Yemekleri gerekirse ocakta hizlica
isitabilir ve ardindan Teppan Yaki'de pisirmeye devam
edebilirsiniz.

Eritme, buz ¢ézme ve sicak tutma igin yakl. 140 C, piring
ve tahil Griinlerinin sismesi ve az miktarda yiyecedin
isitiimasi igin yakl. 160-200 C yeterlidir.

Isiya dayanikli pisirme kaplarini kapaklariyla kullaniniz.
Pisirme kabini, isitma ylizeyine yerlestirirken paslanmaz
celik gergcevenin yanlighkla gizilmemesine dikkat ediniz.
Pisirme kabi 1sitilmis ylizeyden kiiglik oldugunda,
pisirme islemini enerji tasarruflu olarak
kademelendirmemeye dikkat ediniz.
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tr Temizlik ve bakim

Temizlik ve bakim

A Uyari — Elektrik carpmasi tehlikesi!

iceri sizan su elektrik garpmasina neden olabilir. Yiiksek
basingli veya buharli temizleyici kullanilmamalidir.

A Uyari — Yanma tehlikesi!

Calisma esnasinda cihaz isinir. Temizleme igleminden
once cihazi sogumaya birakiniz.

Calistirma sirasinda temas edilen yerler sicak olur.
Kesinlikle sicak yerlere dokunmayiniz. Gocuklari uzak
tutunuz.

Sicak kizartma ylizeyine su veya buz kiipl koyarken
sigrama ve su buhari ¢ikisi olur. Cihazin lizerine
egilmeyiniz. Giivenli bir mesafede durunuz.

Dikkat!

Yiizey hasarlari

Bu temizleme maddelerini kullanmayin

- Keskin ve ovucu deterjanlar

- Firin temizleyicileri

- Asindiricy, klor igeren veya agresif deterjanlar
- Asiri alkol igeren deterjanlar

- Sert, kaziciyl bulasik siingerleri, firgalar veya ovucu
bezler

Boylesi bir madde cihaz lzerine geldiginde derhal suyla
silerek giderin.

Yeni siingerli bezleri kullanmadan dnce daima iyice
yitkayin!

Cihazin temizlenmesi

Cihazi her kullanimdan sonra sogudugunda temizleyiniz.
Yanmig artiklari temizlemek zor olabilir.

Kaba artiklari spatula ile gideriniz.

Sonraki kullanimdan 6nce kalan temizleyici artiklarini
dikkatlice temizleyiniz.

Sogutulmus cihazin temizlenmesi

1  Kizartma yiizeyine biraz su (maks. 100 ml) ve
deterjan dékerek ylizeyin hafifge su altinda
kalmasini saglayiniz.

2 Cihazi galigtiriniz. Temizleme kademesini =’
ayarlayiniz. Kirlerin 5 - 10 dakika kadar
yumusamasini bekleyiniz.

3 Kizartma ylizeyini bir bulasik firgasi ile temizleyiniz.

Siviyi yumusak bir slingerin emerek gekmesini
saglayiniz ve temizleyiniz. Kizartma yiizeyini
yumusak bir bezle kurulayiniz.
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iki kizartma islemi arasinda ara temizleme

Cihaz sicakken cihazi temizlemek igin su yerine buz
kiipleri kullanmak daha uygundur, bdylece sigrayan sicak
sulardan ve buhardan kurtulmak miimkiindir.

1 Cihazi kapatiniz.

2 4 -5 buz kiiplini spatulayla sicak kizartma ylizeyine
itiniz.
Yumusayan kirleri spatula ile temizleyiniz.

Cihazi tekrar aginiz. Yemekleri yerlestirmek igin
cihaz yeniden ayarlanan sicakhda ulasana kadar
bekleyiniz.

Cihaz parcasi/
Yiizey

Tavsiye edilen temizleme

Kizartma ylizeyi Yagli artiklani bir bulasik firgasi ve deter-

janli suyla temizleyiniz.

inati kirleri temizleme tozumuz “Wie-
ner Kalk” (irlin no. 00311774) ile temiz-
leyiniz. Temizleme tozunu suyla
karistirarak bir macun elde ettikten
sonra ylizeyi temizleyiniz.

Yuzeyi her zaman firgalama ydniinde sili-
niz.

Temizleyicinin ambalaji lizerindeki uyari-
lara dikkat ediniz.

Zorlu kirlere cihaz sogukken temizleme
jelimizi (Grlin no. 00311859) siiriiniiz ve
en az 2 saat bekleyiniz, inatci kirler igin
biitlin bir gece beklemeniz 6nerilir.
Ardindan iyice yikayiniz ve kurulayiniz.
Temizleyicinin ambalaji Gzerindeki uyar-
lara dikkat ediniz.

Kizartma ylizeyi,
yanmisg kirler

Kumanda paneli Deterjanli su - bez gok islak olmamalidir.

Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Kumanda panelinin lizerinde bulunan
asitli gidalari derhal temizleyiniz

(6rn. sirke, ketcap, hardal, marine kari-
simi, limon suyu).

Kumanda diigmesi  Deterjanli su - bez ¢ok islak olmamalidir.

Yumusak bir bez ile kurulayiniz.

Dikkat!

Cihaz hasar

Kumanda diigmesini temizlemek igin
gtkarmayiniz.




Ariza halinde ne yapmali?

A Uyari — Elektrik carpma tehlikesi!

Usuliline aykiri onarimlar tehlike teskil eder. Onarimlar,
sadece tarafimizdan egitilmis bir misteri hizmetleri
teknisyeni tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa
elektrik fisini gekiniz veya sigorta kutusundan sigortayi
kapatiniz. Misteri hizmetlerini arayiniz.

Olusan arizalarin gogu ¢ok basit sorunlardan
kaynaklanmaktadir. Miisteri hizmetlerini aramadan dnce
Iitfen tablodaki notlari dikkate aliniz.

Ariza halinde ne yapmah? tr

Ariza Olasi sebebi

Coziim

Cihaz galigmiyor Fisi prize takilmamig

Cihazin figini prize takiniz

Sigorta arizali

Cihazin sigortasinin iyi durumda olup olmadigini
sigorta kutusundan kontrol ediniz

Elektrik kesintisi

Diger mutfak cihazlarinin galigip caligmadigini kont-
rol ediniz

Cihaz isinmiyor, yanar halka beyaz yanar Demo modu etkinlestirildi

Demo Modunun devre digi birakilimasi:

1 Tim kumanda diigmelerini O konumuna getiri-
niz. Cihazi 30 saniye siiresince elektrik sebeke-
sinden ayiriniz (ev sigortasini veya sigorta
kutusundaki koruma salterini kapatiniz).

2 Cihazi yeniden baglayiniz. 3 dakika iginde
kumanda diigmelerinden birini bir konum sola
geviriniz. Tim yanar halkalar beyaz yanar.

3 Kumanda diigmesini li¢ konum sagda ceviriniz.

4 Kumanda diigmesini yeniden O pozisyonuna
getiriniz. Demo Modunun devre digi birakildigini
iki sinyal sesi onaylar.

Cihaz galigirken kapaniyor, yanar halka ~ Emniyet kapatmasi:
degisimli olarak turuncu ve beyaz yanip  Uzun siire higbir kumanda yiiri-
sonlyor tilmedi

Kumanda diigmesini 0 konumuna geviriniz ve gere-
kirse yeniden aginiz

Elektrik kesintisinden sonra cihaz
kapalh kalr

Kumanda diigmesini O konumuna geviriniz ve gere-
kirse yeniden aginiz

Yanar halka turuncu yanip soner Cihaz hatasi

Kumanda diigmesini 0 konumuna geviriniz ve yeni-
den aginiz

Yeniden acma igleminden sonra yanar halka yanip
s6nmeye devam ediyorsa, miisteri hizmetleriyle ileti-
sime geginiz
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tr Misteri Hizmetleri

Miisteri Hizmetleri

Cihazinizin onarilmasi gerekiyorsa, misteri hizmetleri
daima hizmetinizdedir. Gereksiz yere teknisyen ziyaretini
o6nlemek icin, daima size uygun bir ¢6ziim buluyoruz.

E numarasi ve FD numarasi

Bizi aradiginizda, size en iyi sekilde yardimci
olabilmemiz igin litfen eksiksiz trlin numarasini (E
numarasli) ve imalat numarasini (FD numarasi) belirtiniz.
Uzerinde numaralar olan tanitim plakasini cihazin alt
tarafinda bulabilirsiniz.

@ | E-Nr: FD: ZNr: |

Type:

Gerektiginde kolayca bulabilmeniz igin firininiza ait
verileri ve miisteri hizmetleri telefon numarasini buraya
yazabilirsiniz.

E-No. FD-No.

Miisteri hizmetleri

Yanlis kullanim durumunda misteri hizmetleri
personelinin ziyaretinin garanti siresi dahilinde olsa da
Ucretsiz olmadigina dikkat ediniz.

Kullanim émrii :10 yildir (Uriiniin fonksiyonunu yerine
getirebilmesi igin gerekli yedek parga bulundurma
siiresi)

Arizalarda onarim siparisi ve danigsma

TR 444 5533
Cagri merkezini sabit hatlardan aramanin
bedeli sehir igi ticretlendirme, Cep
telefonlarindan ise kullanilan tarifeye gore
degiskenlik gdstermektedir.

Ureticinin yeterliligine glivenin. Onarimlarin cihazinizin

orijinal yedek pargalarina sahip egitimli servis
teknisyenleri tarafindan yapildigindan emin olunuz.
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Garanti Sartlan

Malin ayipli oldugunun anlasilmasi durumda
tiketici, 6502 sayil Tiiketicinin Korunmasi Hakkinda
Kanunun 11 inci maddesinde yer alan;

- Sozlesmeden dénme

- Satis bedelinden indirim isteme,

- Ucretsiz onarilmasini isteme,

- Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini
isteme,

haklarindan birini kullanabilir.

Tiiketicinin bu haklarindan licretsiz onarim
hakkini segmesi durumunda satici; isgilik masrafi,
degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir
ad altinda higbir ticret talep etmeksizin malin
onarimini yapmak veya yaptirmakla ylkimltddr.
Tiketici licretsiz onarim hakkini iiretici veya
ithalatgiya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve
ithalatgi tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
muteselsilen sorumludur.

Tlketicinin, licretsiz onarim hakkini kullanmasi
halinde malin;

- Garanti siiresi iginde tekrar arizalanmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami siirenin agilmasi,

- Tamirinin miimkin olmadiginin, yetkili servis
istasyonu, satici, Uretici veya ithalatgi tarafindan bir
raporla belirlenmesi durumlarinda;

tiiketici malin bedel iadesini, ayip oraninda bedel
indirimini veya imkan varsa malin ayipsiz misli ile
degistirilmesini saticindan talep edilir. Satici,
tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine
getirilmemesi durumunda satici, Uretici ve ithalatgi
miteselsilen sorumludur.

Malin kullanim kilavuzunda yer alan hususlara aykiri
kullanilmasindan kaynaklanan arizalar garanti
kapsami digindadir.

Tiketici, garantiden dogan haklarinin kullaniimasi
ile ilgili olarak gikabilecek uyusmazliklarda yerlesim
yerinin bulundugu veya tiiketici isleminin yapildigi
yerdeki Tliketici Hakem Heyetine veya Tiiketici
Mahkemesine basgvurabilir.

ithalatgi BSH Ev Aletleri ve Sanayi Ticaret
Firma : AS.
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan
Cad. No:51

Umraniye-istanbul-Tiirkiye

Tel : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528
99 99

Uretici Firma: BSH Hausgerite GmbH
Carl-Wery StraBe 34
81739 Miinchen, Germany
www.gaggenau.com

Phone : 00 49 89 4590-03



Misteri Hizmetleri

OCAK

No GG GARANTI

BELGESI

+ Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gésterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle miidahale ediimemis olmasi sartiyla btlin parcalari dahil oimak tzere
tamamen malzeme, isgilik ve Gretim hatalarina kargi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

Gagri Yonetim Merkezi
444 55 33

+ Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yéntemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen
firmamiza aittir.

+ Malin tesliminden sonraki ylikleme bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+ Belge lzerine tahrifat yapildigi, cihazin Gzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi taktirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1- Garanti stiresi malin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.
2- Malin buttin parcalari dahil olmak tzere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3- Malin garanti slresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti suresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is gunudur. Bu sure, mala iliskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin saticisi,
bayii, acentasi, temsilciligi, ithalat¢isi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren bagslar. Sanayii malinin arizasinin
15 isguinu icerisinde gideriimemesi halinde imalatg veya ithalatci malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer 6zelliklere sahip
baska bir sanayiye malini tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

4-Malin garanti suresi iicerisinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik
masrafi, degistirilen parca bedeli yada baska herhangi bir ad altinda hig bir lcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5- Tiketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

- TUketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stiresi i¢inde kalmak kaydiyla, bir yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dortten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti stresi icerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamay: surekli kilmasi,

- Tamiri i¢in gereken azami sirenin agiimasi,

- Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgi-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamirinin miimkiin bulunmadiginin belirlenmesi,
durumlarinda, tiiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

6- Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.

7- Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar icin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, tliketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurlugu’ne basvurulabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yirtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi Tiketicinin
ve Rekabetin Korunmasi Genel Mudirltigu tarafindan izin verilmistir.

Bu liriin GAGGENAU icin BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. tarafindan ithal edilmektedir.
BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. bir BSH HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERIi SANAYi ve TICARET A.S. Sanayi ve Ticaret Bakanligi
Gakmak Mah. Balkan Cad. No. 51 Garanti Belgesi

34770 Umraniye/ISTANBUL Belge Numarasi

Tel. : 0216 528 90 00 Fax : 0216 528 91 88 Belge Onay Tarihi :

GAGGENAU



Gaggenau Hausgerdte GmbH
Carl-Wery-StraBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.gaggenau.com

GAGGENAU

ru, cs, pl, tr

9001329054 (980904)
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